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1 INTRODUCAO

A producao de vinhos no Brasil se desenvolveu a partir do século
XIX, quando os imigrantes italianos iniciaram a fabricacdo da bebida
principalmente nos estados do Rio Grande do Sul e Santa Catarina. Desde
aquela época, a maior parte das variedades de uvas cultivadas no Brasil
foram as americanas e hibridas, chamadas de comuns. Somente a partir da
década de 70, com o investimento de grandes empresas estrangeiras na
producdo de uvas e vinhos no Rio Grande do Sul, houve um significativo
aumento da area cultivada com uvas viniferas, destinadas a elaboracao de
bebidas finas. Mesmo assim, atualmente a porcentagem de vinhos finos
fabricados no Brasil em relacdo ao total do que € produzido é de cerca de
10%.

Hoje, a adaptacédo de cultivares viniferas em determinadas regides do
pais esta sendo avaliada por instituicdes de pesquisa e desenvolvimento
agricola com o objetivo de incrementar a qualidade dos produtos. O
presente trabalho discorre sobre a busca de uma identidade para a bebida
brasileira, a situagdo do mercado Vvitivinicola mundial, brasileiro e
catarinense, os problemas enfrentados pelo setor e algumas experiéncias
realizadas em Santa Catarina, como a producdo da uva cabernet sauvignon
no Planalto Serrano, que visam melhorar a qualidade e a competitividade do
vinho catarinense. O estudo também aborda os principais itens referentes
aos custos de producgdo da videira e faz uma anélise da rentabilidade do
agronegdcio da uva no Meio-Oeste catarinense.



Foto: Site Embrapa Uva e Vinho

2.1 As Castas

Das variedades de uva que podem render vinhos finos, todas séo
variacbes da espécie \tis vinifera (também conhecidas como videiras
européias). Os vinhos comuns sdo produzidos a partir das espécies que
apresentam maior resisténcia as pragas e a outras moléstias, a vitis
labrusca e vitis bourquina (videiras americanas), e ainda a partir das
chamadas videiras hibridas.

Os diferentes tipos de uvas produzidas por essas espécies sao
chamados de castas. Existem mais de oitocentas castas catalogadas. As
mais conceituadas para fabricagdo de vinhos tintos sdo Cabernet
Sauvignon, Pinot Noir, Merlot e Cabernet Franc. Para vinhos brancos,
destacam-se as castas Chardonnay, Riesling e Sauvignon Blanc. Existem
também vinhos nobres fabricados com duas ou mais castas, os chamados
cortes, dos quais um dos exemplos mais conhecido sdo os Bordeaux.
(NOVAKOSKI e FREITAS, 2003).



A complexidade do mundo dos vinhos d&-se fundamentalmente pelas
diferentes caracteristicas ambientais e climaticas das regides de plantio da
uva, que alteram a qualidade dos frutos. Ou seja, um vinho feito de uvas
Cabernet Sauvignon cultivadas no Chile nunca vai ser igual a um vinho feito
com a mesma uva Cabernet Sauvignon cultivada na Franca. A fruta é muito
sensivel as condi¢cBes do solo e do clima em que se desenvolve, podendo
variar o sabor, a acidez, a dogura, a forma, a coloracdo e a resisténcia da
casca, 0 tamanho, a quantidade de semente, a forma e o formato dos
cachos. Novakoski e Freitas (2003) destacam alguns fatores que contribuem
para o gosto (ou a qualidade) do vinho:

- A forma como as videiras sdo plantadas, cultivadas, podadas e
tratadas;

- As condicBes de drenagem e fertilidade do solo e subsolo;
- Alinclinagéo e a altitude do terreno;
- A localizagéo especifica da videira e as suas condigfes fisicas;

- O clima da regido e as condi¢cdes metereolégicas do ano em que as
uvas sdo colhidas e também do ano anterior;

- A quantidade de sol que a videira recebe durante o ciclo;

- As técnicas de vinificacdo usadas e a forma como o vinho é
tratado depois de engarrafado.

As videiras sdo plantadas em sementes ou mudas, mas a forma mais
comum se da através de mudas enxertadas em uma raiz de videira ja
crescida, chamada “rizoma”. O primeiro ano é dedicado apenas ao
crescimento das raizes, cuja condicdo é determinante para a qualidade do

vinho a ser produzido.

No segundo ano, simultaneamente ao crescimento das raizes,
crescem o0s ramos e as folhas, e no terceiro, comeca a producdo de uvas. A
poda periddica é fundamental e o produtor deve estar sempre atento as
pragas e fungos que podem afetar as videiras. O tempo médio de alta
produtividade da videira varia de vinte a trinta anos.



Quadro 1 - Origem, Caracteristicas e Condi¢cdes Propicias de Cultivo

das Castas mais importantespara Vinhos Tintos e Brancos.

. L Regides propicias
Castas Origem Caracteristicas 9 prop
ao cultivo
Para Vinhos
Tintos
Sabor frutado,
alta Pode ser cultivada
5 em quase todas as
Cabernet | Bordeaux - :tsrﬂﬁggtraqao @ congi des com
Sauvignon | Franca . & .
pigmentos e excecdo dos climas
compostos mais frios.
aromaticos
Pode ser cultivada
Merlot Bordeaux - | Vinho em g'ualse todas as
Franca encorpado condicoes com
excecdo dos climas
mais frios.
Vinhos acidos e
com pouca
concentracdo de
Pinot Noir Borgonha - tgn_u_:os, e Locais de clima
Franca vinificada em quente.
branco para
champanhes e
espumantes
Cotes du )allsr::rllcr)ot e Locais de clima
Syrah Rhone - encorpado, com | quente
Franca -orpaco, a )
muitos taninos
Shiraz Originério do | Sabor doce e Australia e Africa
Syrah maduro do Sul.
Mais claros e
N Exclusiva da regiao
Gamay Beaujolais azuladps, com adareg
alta acidez e de Beaujolais.
aroma simples.




Cultivado

Zinfandel Sem origem | Melhor resultado redominantement
determinada | como tinto seco | Predominantemente
na Califérnia.
: - Vinho rico Itdlia, Américas do
n Ital PSR ’
Sangiovese ala alcoolico, acido. | Norte e do Sul.
Taninos e . £
. . ) Italia, Américas do
Nebbiolo Italia acidez ellevados Norte e do Sul.
quando jovem.
Amadurecimento
Tempranillo | Espanha precoce, vinho Espanha, Portugal.
de baixa acidez.
Grenache Sem origem | Vinho potente Sl?niégzz’fgscg :
determinada |[em &lcool.
guentes.
Para Vinhos
Brancos
';‘Ilégéﬁgg Franca, Australia,
Borgonha - . ! Nova Zelandia,
Chardonnay Franca glr\c/)?;zgaede de | Africa do Sul e
Estados Unidos.
sabores.
Austria, Eslovaquia,
Hungria, Bulgaria,
Russia, Australia,
Rieslin Alemanha Baixo teor Nova Zelandia,
9 alcodlico. Estados Unidos,
Canad4, Argentina,
Chile e Alsacia na
Franca.
Francga, Italia,
Roménia,
Base dos vinhos Eslovaquia, .
Sauvi Espanha, Moldavia,
auvignon Franca brancos secos Nova Zelandia
Blanc mais populares '

do mundo

Australia,
Argentina, Chile,
Africa do Sul e
Estados Unidos.




Vinho dourado e ;zgzizhghlllseréel
Semillon ?;J:r?sste da g??mgogjgn do Estados L)nidos,
jovemn Croacia, Africa do
' Sul, Austrdlia.
Regido francesa da
Alséacia, Alemanha,
Austria, Hungria,
Forte aroma de | Bulgaria, Republica
rosas, Tcheca, Eslovénia,
Gewdrtraminer | Italia encorpado e Itdlia, Espanha,
com coloracdo Suica, Africa do
carregada. Sul, Argentina,
Australia, Nova
Zelandia e Estados
Unidos.
Fonte: Elaboracdo BRDE, dados em NOVAKOSKI e FREITAS (2003).

O vinho pode ser conhecido pelo nome da vinicola que o produz
(Chéteau Lafite-Rothschild ou Chateau Latour, por exemplo), pela regido em
que é produzido (os famosos Bordeaux ou Rioja) ou pela casta usada em
sua fabricacdo (os Zinfandel ou os Riesling da Alsacia). Na Europa, as
castas ndo costumam ser identificadas no rétulo, mas as denominacdes de
origem dos vinhos, sim. La existe um rigoroso sistema de avaliagdo até que
a denominacdo seja autorizada. Dentro do sistema de denominagdes, ha
um complexo sistema de classificacfes, o que significa que mesmo os
vinhos produzidos numa mesma regido sao divididos de acordo com o nivel
de qualidade.

Na Franca, o sistema de identificacdo e regulamentacdo das regifes
produtoras é conhecido pela sigla AOC - Appellation d"Origine Controlée
(Denominacéo de Origem Controlada). Na Itélia, o sistema de classificagdo
dos vinhos tem a sigla DOC — Denominazione de Origine Controllata
(Denominacdo de Origem Controlada). Ambos os sistemas tém o objetivo
de garantir a qualidade dos vinhos originarios destas regides, o que
contribui para a manutencdo e ampliagdo de sua participagdo no mercado
de vinhos finos.



Quadro 2 — Niveis de Qualidade e Tipos de Vinho

Niveis de Qualidade e Tipos de Vinho

TIPO

Produzido a partir de variedades de
uvas comuns, as americanas (Concord,
Herbemont, Isabel, Seyve Willard,
Niagara entre outras)

De personalidade marcante,
diferenciado, é elaborado a partir de
uvas nobres (Cabernet Sauvignon,
Vinho de mesa fino Cabernet Franc, Pinot Noir, Merlot,
Chardonnay, Riesling, Sauvignon Blanc
etc.), todas da espécie européia (vitis

Vinho de mesa

vinifera).

QUALIDADE

Seco Conserva um teor de acucar inferior a 5
gramas por litro.

Demi-sec Possui um teor de aglcar de 5 a 20
gramas por litro.

Suave Concentra um teor de agUcar superior a

20 gramas por litro.
Produzido com s6 uma variedade de
Varietal uva ou com no minimo 60% da cepa
declarada no rétulo.

Vinho de Corte S\:l;do com diversas variedades de

Fonte: Elaboracdo BRDE, dados em NOVAKOSKI e FREITAS (2003).

A sofisticacao € tal que cada tipo de vinho deve ser consumido em
condi¢bes especificas, com variacdes em fungdo da temperatura, do tipo de
taca e de alimento que acompanha a bebida. O quadro 3 apresenta as
temperaturas recomendadas para servir cada tipo de vinho.
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Quadro 3 — Niveis de Resfriamentos Recomendados para os Tipos de
Vinho

Niveis de Resfriamentos Recomendados
paraos Tipos de Vinho

Tipo de Vinho Nivel de Resfriamento
Espumantes "brut" 6 — 8 centigrados
Espumantes demi-sec 7 — 8 centigrados
Brancos suaves e doces 8 — 9 centigrados
Brancos secos 10 - 12 centigrados
Tintos jovens, pouco 14— 16 centigrados
encorpados
Tintos de médio corpo 16 — 18 centigrados
Tintos ricos em tanino e 18 — 20 centigrados
envelhecidos

Fonte: Elaboragéo BRDE, dados em NOVAKOSKI e FREITAS (2003).

2.2 Vitivinicultura no Mundo

O aumento no consumo dos denominados “vinhos do Novo Mundo” ja
preocupa os produtores das regifes vinicolas mais tradicionais. Enquanto
as exportagbes dos vinhos europeus cresceram em torno de 20% nos
dltimos vinte anos, paises ndo tradicionais neste setor, como Nova Zelandia,
Estados Unidos, Chile, Australia, Argentina e Africa do Sul, contabilizaram
um crescimento de mais de 50% no mesmo periodo. (NOVAKOSKI e
FREITAS, 2003).

A producao mundial (inclusive a da Franga) tem diminuido nos ultimos
anos, de acordo com estudos do BNDES. Por outro lado, paises como
China e Austrdlia mais que dobraram suas quantidades nos ultimos dez
anos, segundo a Embrapa Uva e Vinho. Com o mercado de vinhos se
mostrando mais competitivo a cada ano, os paises produtores procuram
melhorar a qualidade das suas bebidas, ao mesmo tempo em que buscam
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outros mercados e tentam proteger os produtores locais, muitas vezes
através de subsidios, como acontece na Europa.

Na producédo mundial, a Franga ocupa a primeira colocacéo, seguida
pela ltalia, Espanha, Estados Unidos e Argentina. Juntos, esses cinco
paises responderam por 18,66 dos 26,8 bhilhdes de litros de vinho
produzidos no mundo em 2002 (Figura 1).

Em 2003, o Brasil fabricou cerca de 370 milhdes de litros de vinho e é
0 13° maior produtor mundial da bebida, de acordo com o Wine Institute
(Quadro 4). Os dados divulgados pela EMBRAPA para este mesmo ano séo
de 330 milhdes de litros, o que posiciona o Brasil como o 16° produtor
mundial.

Figural - Produc&o Mundial de Vinho Média (2000/2002)

20,000,000 5T —
L.
Lt
25.000.000 ]
20.000.000 4
w
E
=S 15.000.000 L
=
10,000,000 ]
5.000.000 17 | ﬂ [@ p—
0= Estados
Klundo Franga Kalla Espanha Unkas Argentina
o2000 23281.034 S9TH563 5408 752 4. 1Ta.000 ZAROLGDD 1253700
p3001 27715853 E5TR.BEZ 5.220.300 2093700 2,300,000 1.583.500
o2002 2BTEETH £.190.920 4460413 2444310 2540000 1.215.000

Fonte: FAO in MELLO (2004)
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Quadro 4 - Producgéo e Consumo Mundial de Vinhos em 2003

120
13°.
149,

15°,

PRODUGCAO

(bilhGes de litros / ano)

Franca (5,75)
Italia (5,16)

Espanha (4,17)

Estados Unidos (2,33)

Argentina (1,25)
Alemanha (0,98)
Australia (0,80)
Africa do Sul (0,69)
Portugal (0,67)
Chile 0,64)

China (0,57)
Roménia (0,55)
Brasil (0,37)
Grécia (0,36)

Hungria (0.30)

Fonte: Wine Institute.

53°.

CONSUMO

(litros per capita/ ano)

Luxemburgo (63,33)

Franca (58,15)
Italia (53,44)
Portugal (49,96)
Croacia (46,96)
Suica (40,73)
Espanha (34,61)
Argentina (33,67)
Uruguai (32,60)
Eslovénia (31,13)

Austria (29,52)

Brasil (1.85)

No que se refere a producdo de vinhos no mundo, comparando os
quadros 4 (2003) e 5 (1996), é possivel avaliar como se comportaram 0s
principais paises produtores. Destaca-se o Brasil, que passou de 17° para

13° produtor.
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Quadro 5 - Producgéo e Consumo Mundial de Vinhos em 1996

| b~ W N
.o .o .o .o .O .o .o

© o | N (e}
o

17°.

27°.

Fonte

PRODUCAO
(bilhdes de litros / ano)

Franca (5,96)

Italia (5,87)
Espanha (3,26)
Estados Unidos (1,86)
Argentina (1,26)
Africa do Sul (1,00)
Portugal (0,95)
Alemanha (0,83)
Roménia (0,76)
Austrdlia (0.67)
China (0,43)

Uruguai (0,09)

g | b~ W N
.o .o .o .o .o .o .O

© o | N (e}
o

23°.

29°,
: OlIV (Office International de la Vigne et du Vin ) —1996

CONSUMO
(litros per capita/ ano

Franca (60,00)
ltalia (59,37)
Portugal (58,46)
Luxemburgo (50,40)
Argentina (42,32)
Suica (41,17)
Espanha (37,71)
Austria (32,00)
Roménia (31,50)
Grécia (30,93)
Uruguai (30,70)

Brasil (1.85)
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2.3 Vitivinicultura no Brasil

A partir da década de 70, a vitivinicultura brasileira teve uma grande
evolugdo, marcada pelo investimento de grandes empresas estrangeiras na
producéo de uvas e vinhos no Rio Grande do Sul. Nessa época, houve um
significativo aumento da &rea cultivada com uvas viniferas, destinadas a
elaboracdo de bebidas finas, e a industria vinicola passou a utilizar
tecnologias mais modernas na elaboragdo do vinho, incrementando a
qualidade dos produtos.

Segundo Jorge Tonietto, atualmente esta ocorrendo no pais a busca
de uma identidade para a bebida brasileira, através da producdo de vinhos
de qualidade em regides determinadas.

A implementacdo de indicagBes geograficas, com a producao de
vinho de qualidade em regifes determinadas, € uma das alternativas para o
aumento da competitividade do vinho brasileiro e fortalecimento da
identidade nacional. A primeira obtencédo de uma Indicacdo de Procedéncia
(IP) para produtos vinicolas no Brasil ocorreu em novembro de 2002,
quando o Instituto Nacional da Propriedade Industrial, do Ministério do
Desenvolvimento, Industria e Comércio Exterior, reconheceu a
denominagéo "Vale dos Vinhedos" como Indicagdo Geogréfica para vinhos
tintos, brancos e espumantes produzidos naquela regido da serra gaucha. A
IP Vale dos Vinhedos incorpora 12 inovacdes, como &rea geografica de
producdo delimitada, conjunto de cultivares autorizadas, todas de espécies
viniferas, e limite de produtividade maxima por hectare. (Tonietto 2003).

De acordo com estudos da Embrapa, outras regides brasileiras
possuem potencial para obtencédo de novas Indicacdes Geograficas, devido
ao interesse por parte dos fabricantes e das instituices representantes do
setor em qualificar e diferenciar a producdo. Entre elas estdo a regido da
Campanha, na metade sul do Rio Grande do Sul, o Vale do submédio do
S&o Francisco, no Nordeste, e o0 planalto serrano catarinense, na regido de
S&o Joaquim.

A Indicacdo de Procedéncia — IP, conquistada pelo Vale dos
Vinhedos e que deve estar sendo buscada por outras regiées produtoras de
vinhos finos, representa uma vantagem competitiva, conforme destacado
pela Associacdo dos Produtores de Vinhos Finos do Vale dos Vinhedos —
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APROVALE !, na medida em qgue: a) eleva a satisfagdo do produtor, que vé
seus produtos comercializados com a indicacao geografica que corresponde
ao seu local de trabalho, o que valoriza sua propriedade; b) estimula novos
investimentos na prépria zona de producdo — novos plantios e replantios,
melhorias tecnoldgicas no campo e na agroinddstria do vinho; c) popicia
maior participacdo do produtor no ciclo de comercializacdo dos produtos e
estimula a melhoria de seu nivel de capacitacao técnica; d) estimula a
melhoria qualitativa dos produtos, ja que os mesmos sdo submetidos a
controles de producédo e de elaboracéo; e) contribui para a preservacao das
caracteristicas e da tipicidade dos produtos, que se constituem num
patriménio de cada regido/pais; f) possibilita incrementar atividades de
enoturismo. Com relacdo ao mercado, as vantagens surgem com: a) a
elevacdo do valor agregado dos produtos, que gera maior facilidade de
colocagdo no mercado ps produtos ficam menos sujeitos a concorréncia
com outros produtos de preco e qualidade inferiores); b) maior estabilidade
da demanda do produto (obtém-se a confianca do consumidor que, sob a
etigueta da indicacdo geogréfica, sabe que vai encontrar um produto de
qualidade e com caracteristicas regionais); c) facilidade de o consumidor
identificar perfeitamente o produto dentre outros, inclusive de precos
inferiores.

Do ponto de vista da protecao legal, apresenta-se como vantagem a
oportunizacdo de mecanismos legais contra fraudes e usurpacgdes,
facilitando a acdo contra o uso indevido da indicagdo geografica.

! Associagdio dos Produtores de Vinhos Finos do Vale dos Vinhedos— APROVALE.
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Figura 2 — Periodos Evolutivos da Vitivinicultura Brasileira

L
EDER i} L
| 1% PEROD FPERIDDY o pERIODO # PERIODO I
4 Anos 1870
PERIODO - Anos 1930 | anos 1970 Anos 3080
Ancs 1059 g s - om fase de
...... = Anos 1960 | ance 1990 -
GERAGAD 1GERAGAD eRAnn
DOS VINHOS FGERAG 3 GERAGAD
4" GERAGAD
Diverpiticacio | o
= identidade

pars o Vinho
Branilewo

Vinhos de
Cuimhdede
Produsdos
em Regoes
Determinadas

VINHOS

Fonte: FAQ in Tonietto & Mello (2001)

A viticultura no Brasil ocupou em 2003 uma area de 68.323 hectares,
segundo o IBGE. O Rio Grande do Sul, maior pdlo vitivinicola, responde por
cerca de 50% da uva cultivada e 90% da bebida elaborada no pais.
Segundo dados do Cadastro Viticola do ano 2000, o estado possui 620
vinicolas e 12.829 produtores de uva, distribuidos em cerca de 20
municipios. A principal regido produtora € a Serra do Nordeste, na qual os
municipios de Bento Goncalves, Caxias do Sul, Farroupilha, Flores da
Cunha, Garibaldi e S8o Marcos respondem por quase 90% do volume total
da producdo galcha de vinhos e tém como caracteristica as pequenas
propriedades. Ainda no Rio Grande do Sul, o municipio de Santana do
Livramento, na regido da Campanha Central, abriga empresas
internacionais que cultivam vinhedos em grandes &reas com uso intensivo
de capital, tanto na mecanizagdo quanto na contratagdo da mao-de-obra.
Nos Udltimos trés anos, a vitivinicultura comecou a ser estimulada nos
municipios de Bagé e Candiota, na regido da Campanha Meridional, e
Pinheiro Machado e Encruzilhada do Sul, na regido da Serra do Sudeste.
Em 2003, o estado do Rio Grande do Sul apresentou uma producdo de
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202.545.724 litros de vinho de mesa e de 29.551.457 litros de vinho fino

(Quadro 6).

Quadro 6 - Producéo de vinhos, sucos e derivados do Rio Grande do

Sul 2000/2003 (L).

Producéo de vinhos, sucos e derivados no Rio Grande do
Sul 2000/2003 (L)
Producgéo 2000 2001 2002 2003
Vinho de Mesa | 273.025.576 | 228.932.428 | 259.589.740 | 202.545.724
Tinto 208.242.670 | 175.267.437 | 215.892.333 | 155.513.687
Branco 44.902.276 | 44.322.806 | 35.329.657 | 40.861.639
Rosado 19.880.630 | 9.342.185 8.367.750 6.170.398
Vinho Fino 56.209.739 | 34.159.277 | 31.655.226 | 29.551.457
Tinto 18.545.613 | 13.587.683 | 13.619.033 | 15.357.576
Branco 36.955.126 | 20.393.594 | 17.911.689 | 14.058.481
Rosado 709.000 178.000 124.504 135.400
Suco de uvas
simples 3.546.779 5.196.430 5.505.889 4.659.258
(S:gi(éentrado * | 70.880.000 | 63.953.760 | 73.614.010 | 55.241.820
Outros
derivados 25.959.016 | 15.498.842 | 19.932.187 | 20.741.475
Total 429.621.110 | 347.740.737 | 390.297.052 | 312.819.734

Fonte: Unido Brasileira de Vitinicultura — Uvibra, Instituto Brasileiro do Vinho — lbravin in

MELLO, Loiva Maria Ribeiro de. Producéo e comercializa¢&o de uvas e vinhos: panorama

2003.
* transformados em litros de suco simples

A vitivinicultura também é desenvolvida em outros estados do Brasil.
Sao Paulo destaca-se pelo plantio de uvas de mesa finas e comuns e ha
elaboracéo de vinhos comuns; no Parana, predomina o cultivo de uvas finas
de mesa, e em Minas Gerais, destacam-se a producdo de uvas finas de
mesa e de vinhos comuns. Em Pernambuco e na Bahia, no Vale do Sé&o
Francisco, esta localizada a principal regiao viticola tropical do Brasil, onde
sdo cultivadas uvas finas de mesa e fabricados vinhos finos e espumantes.
O volume da producdo nesses dois estados é maior em funcdo da
possibilidade de obtencédo de mais de uma colheita por ano.
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A seguir (Quadro 7 e Figuras 3 e 4), é possivel verificar a producéo
de uvas no Brasil, por estado produtor.

Quadro 7 - Producéo de Uvas e Area Plantada de Videiras no Brasil por
Estado Produtor 2002-2003

Producéo de Uvas (Ton.) e Area Plantada de Videiras (ha) no
Brasil
2002 2003
Unidade de - -
Federacéao Producdo | Area Plantada | Producédo | Area Plantada
(Ton.) (ha) (Ton.) (ha)

Pernambuco 99.978 3.365 104.506 3.423
Bahia 83.333 2.732 87.435 2.911
Minas Gerais 16.184 950 13.455 903
S0 Paulo 231.775 12.152 224.468 12.398
Parana 99.118 6.000 94.250 6.500
Santa Catarina 41.093 3.514 41.709 3.671
N Grandedo | 570181 36.668 489.012 38.517
Brasil 1.143.664 65.381 1.054.934 68.323

Fonte: Elaboracdo BRDE, dados IBGE.
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Figura 3 — Producgéo de uvas no Brasil por Unidade de Federagcédo 2002-
2003 (Ton.)

& 2002 & 2003

Fonte: IBGE in MELLO, Loiva Maria Ribeiro de. Produgdo e comercializacéo de uvas
e vinhos: panorama 2003.

Figura 4 - Producao de uva no Brasil em 2003 (%)

PE
10% BA

8% MG
RS 1%
46%

SP
21%

4% 9%

Fonte: IBGE in MELLO, Loiva Maria Ribeiro de. Producéo e comercializa¢do de uvas e
vinhos: panorama 2003.

No quadro 8, séo apresentados dados sobre a producéo interna,
importacdo e exportagdo de uvas e vinhos no Brasil em 2003:
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Quadro 8 - Producéo, Importacdo, Exportacéo de Uvas e Vinhos no

Brasil em 2003.

Uvas

Producéo

1.054.934 ton.

Producdo para processamento

425.946 ton. (40,38%)

Producédo para consumo in natura

628.888 ton. (59,62%)

Importacéo

7.612 ton.

Exportacéo

37.601 ton.

Area plantada com vinhedos

68.323 hectares

Vinhos

Producéo de vinhos e derivados

330 milhdes de litros

Comercializacdo de vinhos finos

brasileiros 23.271.496 litros
Consumo de vinho no Brasil 1,68 litros por pessoa
Importacéo 26.799.000 litros
Exportacéo 1.380.000 litros

Fonte: Embrapa Uva e Vinho, Uvibra, Ministério do Desenvolvimento, Industria e
Comeércio Exterior, IBGE in Santa Catarina: a mudanca pra melhor.

A seguir, no quadro 9, observa-se a evolucdo da producdo,
comercializagéo (importacdo e exportagdo) e consumo de uvas no Brasil, no

periodo de 1990 a 2003:
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Quadro 9 - Producéo, Importacdo, Exportagdo e Consumo de Uvas no
Brasil 1990/2003 (Ton.).

Producdo, Imp., Exp. e consumo de uvas no Brasil
1990/2003 (Ton.)
Ano | Producéo | Exportacéo | Importacéo - ?on.sumo
Agroindustria | In Natura
1990 | 786.218 1.845 14.682 490.930 308.125
1991 | 648.026 2.882 12.131 339.369 317.906
1992 | 800.112 6.877 4.786 398.089 399.932
1993 | 785.958 12.552 4.508 401.472 376.442
1994 | 800.609 7.092 8.384 450.561 351.340
1995 | 836.545 6.786 23.891 455.772 397.878
1996 | 730.885 4.516 58.817 313.331 442.945
1997 | 855.641 3.705 23.222 414.485 460.673
1998 | 736.470 4.405 26.492 348.523 410.034
1999 | 868.349 8.083 8.599 469.870 398.870
2000 | 978.577 14.343 9.903 549.306 424.831
2001 | 1.062.817 20.660 7.457 469.098 580.516
2002 | 1.120.574 26.357 11.003 506.799 598.421
2003 | 1.054.834 37.601 7.612 425.946 598.899

Fonte: MELLO, Loiva Maria Ribeiro de. Produgdo e comercializagdo de uvas e vinhos:
panorama 2003.

Abaixo séo apresentados a producédo de uvas no Brasil (Figura 5) e o
volume de importacdo e exportacdo de uvas (Figura 6), no periodo de 1990

a 2003:
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Figura 5 - Producgéo de uvas no Brasil 1990/2003 (Ton)
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Fonte: Elaboracdo BRDE, dados in MELLO, Loiva Maria Ribeiro de. Produgéo e
comercializagdo de uvas e vinhos: panorama 2003.

Figura 6 - Exportacdo e Importacdo de Uvas no Brasil 1990/2003 (Ton.)

W .
L addddn |s1i;||||
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| O Exportacdo @ Importagaol

Fonte: MELLO, Loiva Maria Ribeiro de. Produgéo e comercializagdo de uvas e vinhos:
panorama 2003.
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Na figura 7, observa-se a evolugdo do consumo de uvas no Brasil, in
natura e por agroinddstria, no periodo de 1990 a 2003, destacando-se um
crescimento no consumo in natura nos udltimos trés anos em relacdo a
producao agroindustrial.

Figura 7 - Consumo de uvas no Brasil 1990/2003 (Ton.)

0
1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003

| O Consumo  Agroindustria Consumo In Natura |

Fonte: MELLO, Loiva Maria Ribeiro de. Produgdo e comercializagdo de uvas e vinhos:
panorama 2003.

Entre as vinte e uma espécies que se destacam para avaliagdo do
valor de producdo (Quadro 10), a uva desponta em terceiro lugar
(aproximadamente R$ 1 bilhdo) em 2002, sendo o estado do Rio Grande do
Sul seu maior produtor.

24



Quadro 10 - Valor da Producgéo de Frutasno Brasil 1997-2002

Valor da Produc&o de Frutas® no Brasil 1997/2002
(Valores em Bilhdes de Reais) *

Estado
. Lider®
Espécie 1997 | 1998 | 1999 | 2000 | 2001 | 2002 |—
Sig | %no
la Brasil
1. Laranja 1,82 2,45 2,13 1,58 2,96 3,87 SP 78
2. Banana 1,47 | 1,62 | 1,38 | 1,30 | 2,07 | 1,98 | BS | 18
3.Uva 052 | 0,79 | 1,00 | 0,90 | 1,34 | 1,01 | RS | 39
4. Abacaxi 053 | 054 | 057 | 058 | 0,78 | 055 | MG | 29
gégoco'da' 040 | 0,44 | 058 | 046 | 044 | 050 | BA | 38
6. Maméao 0,29 0,36 0,33 0,32 0,47 0,50 BA 53
7. Maca 049 | 053 | 048 | 052 | 038 | 047 | SC | 52
8. Manga 024 | 025 | 023 | 024 | 024 | 0,31 | BA| 35

9. Tangerina 0,37 0,37 0,37 0,40 0,29 0,30 | SP 47

10. Melancia 0,25 0,26 0,24 0,23 0,31 0,28 | RS 19

11. Maracuja 0,29 0,27 0,25 0,24 0,16 0,22 BA 29

12. Limao 0,26 0,25 0,22 0,21 0,22 0,22 SP 72

13. Meldo 0,09 0,13 0,09 0,08 0,10 0,21 RN 57

14. Péssego 0,14 0,17 0,16 0,18 0,16 0,16 | RS 51

15.Castanha | 498 | 004 | 017 | 013 | 009 | 015 | CE | 69

de Caju

16. Goiaba 0,08 0,12 0,11 0,15 0,12 0,11 PE 31
17. Caqui 0,07 0,08 0,06 0,06 0,08 0,08 SP 65
18. Abacate 0,08 0,08 | 0,07 0,05 0,12 0,05 | SP 54
19. Figo 0,02 0,03 | 0,02 0,03 0,03 0,02 | SP 45
20. Péra 0,02 0,02 [ 0,02 0,01 0,02 0,02 | RS 53
21. Marmelo 0,01 0,01 - 0,01 BA 49

Total (Brasil) 7,52 8,81 8,48 7,49 | 10,38 | 10,86

Fonte: AMARO e TSUNECHIRO (2004)
1 - Referente a 21 espécies
2 — Em valores de 2002; deflator IGP-DI (FGV)
3 — Com base em valores de 2002

De acordo com dados do Ministério do Desenvolvimento, Industria e
Comeércio Exterior, em 2003, o Brasil importou cerca de 27 milhdes de litros
de vinho, que representam mais de 57 milhdes de ddélares de déficit na
balangca comercial.
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A exportagdo de vinhos brasileiros ainda é timida, mas a produgéo de
vinhos e espumantes poder4d entrar no mercado internacional mais
intensamente a partir deste ano. A Agéncia de Promocao de Exportagfes
do Brasil (Apex/Brasil) e o Conselho Deliberativo do Ibravin vao investir
recursos da ordem de R$ 2,78 milhdes em acdes de promogéo comercial,
com foco nos EUA, Rlssia e norte da Europa. Os produtos sairdo
principalmente de Rio Grande do Sul, Pernambuco e Bahia. A meta é
chegar ao final de 2006 exportando mais de US$ 455 mil, um acréscimo de
88% com relagdo a 2003. Em um primeiro momento, o projeto beneficiara
seis vinicolas componentes do Projeto Setorial Integrado (PSI) de
Exportacdo ¢ Vinhos e Derivados do Brasil, que atua sob a bandeira de
promoc¢do Wines from Brazil. Até 2006, a perspectiva é de que pelo menos
outras 12 empresas estejam associadas. Com isso, a expectativa é de que
1.148 empregos diretos e indiretos sejam criados.

Atualmente, o déficit comercial do setor vitivinicola brasileiro tem sido
reduzido com as exportacbes de uvas de mesa e sucos de uva, que
renderam US$ 67,6 milhdes em 2003, contra US$ 28,4 milh6es no ano
2000, segundo dados da Embrapa Uva e Vinho. Esse déficit, que se situava
em US$ 70 milhdes FOB em 2000, baixou para US$ 19,5 milhdes FOB em
2003, de acordo com dados da Secretaria do Comércio Exterior (SECEX).

O setor vitivinicola brasileiro apresenta duas particularidades em
relacdo aos tradicionais produtores da bebida. No Brasil a maioria dos
produtores de uva ndo fabrica vinho, mas vende o fruto para cantinas, ao
contrario do que acontece na maior parte dos paises, onde eles elaboram a
bebida e agregam valor ao produto. Além disso, enquanto que na maioria
dos paises s6 sao fabricados vinhos com variedades de uvas finas, no
Brasil mais de 80% do volume produzido é originario de variedades comuns
(americanas e hibridas).

Nos ultimos anos, houve uma melhoria geral da qualidade da bebida,
em parte influenciada pela entrada do Brasil, em 1995, na Office
International de la Vigne e du Vin (OIV), organismo que regula as normas
internacionais de producdo do vinho. Apesar deste fato, o mercado
brasileiro de vinhos, principalmente o de finos mas também o de comuns,
vem sofrendo com a concorréncia das bebidas importadas mais
intensamente a partir do inicio do processo de abertura da economia
brasileira, na década de 90. A comercializacdo de vinhos finos nacionais
apresentou queda de 8,2% entre 1997 e 2000 e a participacdo de bebidas
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de outros paises no total de vinhos finos consumidos no Brasil passou de
19,4% para 53,6% entre 1993 e 2003. Hoje, os importados respondem por
68,31% do mercado de vinhos finos, segundo estimativas do Instituto
Brasileiro do Vinho.

Atualmente, os vitivinicultores do Rio Grande do Sul e de Santa
Catarina estdo tendo mais problemas na concorréncia com o vinho
importado da Argentina. De acordo com a Unido Brasileira de Vitivinicultura
(Uvibra), a compra de vinho do pais vizinho passou, de 1996 a 2003, de 644
mil para 5,72 milhGes de litros, e deve chegar a 15 milhdes em 2004. Esse
aumento foi impulsionado principalmente pela isencdo de imposto de
importacdo para os produtos do Mercosul e pela crise que atingiu a
Argentina em 2001, diminuindo o preco da bebida. O contrabando também
alcanca quantidades significativas. Apenas por Puerto Iguazu, no Paraguai,
fronteira com Foz do Iguacu, a Camara Setorial da Viticultura, Vinhos e
Derivados estima que entrem 7,2 milhdes de garrafas ilegalmente no Brasil
por ano.

Além disso, estdo chegando ao mercado brasileiro vinhos argentinos
baratos e de baixa qualidade, que custam de R$ 3,20 a R$ 4 a garrafa, e
gue acabam competindo com os vinhos comuns fabricados no Brasil. A
situacdo é agravada pelo fato de que a producao de uvas no Rio Grande do
Sul este ano aumentou cerca de 50% em relagdo a 2003, e as vendas de
vinhos, no entanto, ndo devem seguir este aumento. O baixo poder
aquisitivo da maior parte da populacdo € um dos principais fatores que inibe
o crescimento das vendas da bebida no pais.

Os altos impostos embutidos no preco do vinho sdo apontados pela
Embrapa como um dos aspectos mais criticos a competitividade do setor
vitivinicola nacional. Enquanto na Argentina, Uruguai e Chile o conjunto das
tributacbes sobre o vinho atinge cerca de 20% do pre¢o ao consumidor, no
Brasil, esse valor é de cerca de 47%. A isencdo de imposto de importagédo
para os produtos do Mercosul e os subsidios que diversos paises
exportadores oferecem a seus vitivinicultores tornam os produtos brasileiros
pouco competitivos, tanto no exterior quanto no proprio mercado nacional.
Além disso, segundo Rosier, 0 pre¢co de alguns vinhos finos nacionais esta
muito elevado, e isso abre as portas para a bebida importada.
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Segundo Francisco Brito’, os franceses devem entrar com for¢ca no
mercado brasileiro daqui a cerca de dois anos, trazendo bons produtos a
precos acessiveis e gerando uma crise no setor vitivinicola do mis. Isso
prejudicaria os fabricantes brasileiros, mas poderia ajudar a massificar e
aumentar o consumo de vinhos no Brasil, 0 que, a longo prazo, estimularia o
consumo de vinhos mais caros e sofisticados.

O caminho para melhorar os indices de competitividade do setor,
segundo especialistas e técnicos da EMBRAPA, passa por avangos
tecnolégicos, maior organizagcdo do setor vitivinicola, politica tributaria mais
adequada e elaboracdo de um plano estratégico que defina e oriente
politicas de crédito, de marketing, de controle e fiscalizacao, de legislacédo e
de relagdes internacionais, entre outras.

2.4 Vitivinicultura em Santa Catarina

Santa Catarina é o segundo maior fabricante nacional de vinhos e
mosto, mesmo estando em 6° lugar na producdo de uvas (colheu 41.709
toneladas da fruta em 2003).

Segundo Jean Pierre Rosier’, a producdo de vinhos em Santa
Catarina pode ser dividida em trés regides, de acordo com suas
caracteristicas e a tradicdo da cultura: tradicional, nova e super nova. De
acordo com essa classificacdo, a regido definida como tradicional abrange o
Vale do Rio do Peixe (municipios de Videira, Tangara, Pinheiro Preto, Salto
Veloso, Rio das Antas, lomeré, Fraiburgo e Cacador), que apresenta maior
porcentagem de bebida comum, e a Carbonifera (Urussanga, Pedras
Grandes, Braco do Norte, Nova Veneza e Morro da Fumaca), cuja base
histérica da producdo sdo os vinhos coloniais. H4 uma pequena fabricagdo
de vinhos finos, que apresenta crescimento.

2 Francisco Brito é economista do Instituto de Planejamento e Economia Agricola de Santa
Catarina — ICEPA.

3 Jean Pierre Rosier é ené6logo e gerente regional da Empresa de Pesquisa Agropecudria e
Extensé@o Rural de Santa Catarina — EPAGRI, de Videira.
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As cidades de Rodeio, Nova Trento e as que se localizam no Oeste,
perto de Chapecd, compdem a chamada nova regido, onde ha pouca
guantidade de bebidas finas, sendo mais frequentes as comuns e coloniais.

A chamada regido super nova, ou de altitude, que compreende as
cidades do planalto serrano, esté investindo apenas na producdo de vinhos
finos. A cultura nesses locais vai se desenvolver ndo em funcao da
imigracdo italiana, mas baseada em resultados de pesquisas técnicas.

O Alto Vale do Rio do Peixe é responsavel por cerca de 80% da
producao de uva e vinho no Estado e o cultivo apresenta um perfil parecido
com o da Serra Gaucha. O clima é Umido com verbes frescos,
predominando os minifundios onde os parreirais tém de dois a trés hectares
em média. A area plantada corresponde a 1.707 hectares, ocupada por 798
viticultores, cuja producdo em 2000 foi de aproximadamente 20 mil
toneladas da fruta (dados do Cadastro Viticola do Vale do Rio do Peixe,
2001). As uvas sdo destinadas a elaborag&o de vinhos e de sucos, e uma
peguena porcentagem vai para 0 consumo in natura.

Ja na regido Carbonifera ha cerca de 120 produtores, que fabricam
cerca de 3,5 milhdes de litros de vinho. A regido distingue-se por apresentar
a producdo de uma uva caracteristica, a Goethe, que possui qualidades
préprias que diferenciam o seu vinho das demais cepas cultivadas no Brasil.
E uma uva hibrida, com material genético de Vitis vinifera e Vitis labrusca,
que apresenta aroma e paladar de frutas, e cuja tipicidade é um dos
elementos que mais contribuem para a divulgacdo da bebida. Além da
Goethe, a regido produz outras variedades como a niagara e a bordo.

Em Santa Catarina, os produtores de uva e de vinho, tanto de
comuns e coloniais quanto de finos, enfrentam diversos problemas que
dificultam a produgdo e o aumento nas vendas da bebida. Entre as
dificuldades comuns estao a falta de conhecimento pelo publico do vinho
produzido no Estado, principalmente fora de Santa Catarina e do Rio
Grande do Sul, devido a auséncia de uma propaganda eficiente. A
desigualdade da qualidade entre as safras e entre produtos da mesma
marca também dificultam a divulgacdo do vinho catarinense como um
produto de boa qualidade. Dentro de uma empresa, podem existir bons
vinhos e outros de qualidade inferior, mas com a mesma marca.
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A falta de unido entre os produtores e as divergéncias entre
produtores de uva e de vinho é outra dificuldade séria pois, além de
dificultar o desenvolvimento de um marketing comum, ainda faz com que
eles negociem individualmente os produtos de que necessitam, pagando um
preco maior do que se negociassem em grupo. Os altos impostos que
incidem sobre a cadeia vitivinicola completam a lista de problemas que
afligem os produtores em Santa Catarina e, neste caso, em todo o Pais.
Segundo dados da Embrapa Uva e Vinho, o conjunto da tributacdo (em
cascata) supera 40% do preco ao consumidor.

Além desses problemas, que atingem a todos os produtores, ainda
existem outros, especificos para cada tipo de vinho fabricado. No caso dos
comuns, as fraudes, bebidas comercializadas como se fossem vinhos, ainda
sdo freqiientes, mesmo tendo diminuido nos ultimos anos. Os coquetéis,
que tém em sua composi¢cdo apenas um pouco de vinho, também acabam
competindo com a bebida, pois sdo mais baratos. O excedente na producdo
de uvas, que vai gerar um estoque excessivo de vinho nas cantinas, é outro
problema para os produtores de bebidas comuns, pois pode levar a uma
reducao do preco.

No caso dos coloniais, o principal gargalo é a ilegalidade. Muitos
estabelecimentos ndo séo registrados ou fiscalizados e apresentam
problemas técnicos e de ordem higiénica, que tornam a vida util da cantina
pequena.

Em relagdo aos vinhos finos, Santa Catarina ainda apresenta uma
pequena producdo e por isso tem problemas de escala, que geram
dificuldades na elaboragdo de um bom marketing e no atendimento a
grandes redes de supermercados. Outra dificuldade é a competicdo com os
vinhos galichos e importados, que possuem mais escala e tradicdo.

Algumas alternativas surgem para tentar superar esses problemas. A
partir das EstacBes da Epagri distribuidas pelo estado, estdo sendo
difundidas tecnologias mais modernas para 0s vitivinicultores, como a busca
por variedades finas, a implantacdo de parreirais com mudas de alta
qualidade, novas técnicas de armazenamento e engarrafamento e o sistema
de cobertura dos parreirais para producdo de uvas voltadas ao consumo in
natura. Com a uva niagara branca, que representa cerca de 20% do cultivo
em Santa Catarina, a Epagri e a iniciativa privada desenvolveram um
espumante e um vinho licoroso, ambos produtos com maior valor agregado.
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Em 1999, foi criado um Selo de Qualidade para vinhos fabricados com essa
mesma uva. Esse selo atesta que a vinicola utiliza técnicas modernas de
elaboracgédo e certifica a obtencéo de determinado padrédo de qualidade pelo
vinho.

Para avaliar a adaptacdo de espécies de uvas finas nas condicdes
ambientais de varias cidades da serra catarinense, no ano 2000 a Epagri
iniciou o projeto Tecnologias para o Desenvolvimento da Vitivinicultura no
Planalto Serrano. Foram implantadas, em conjunto com produtores, oito
unidades de pesquisa em municipios da serra catarinense, na regiao de
Sao Joaquim, entre 893 e 1400 metros acima do nivel do mar. O projeto ja
tem seus resultados concretizados. Hoje, Santa Catarina tem grande
possibilidade de destacar-se como produtora de vinhos finos no Brasil e
possivelmente na América Latina. Os estudos com a uva cabernet
sauvignon em Sao Joaquim4 indicam que as condi¢Bes climaticas do
planalto serrano catarinense, consideradas Unicas em todo o territdrio
nacional, possibilitam a elaboracdo de vinhos com coloracdo e aromas
intensos, mais encorpados que a maioria das bebidas produzidas no Brasil.

Os estudos do vinho de altitude ainda incluem um convénio com o
Istituto Agrario Di San Michele All'Adige, instituicdo italiana especializada
em vitivinicultura. Esse projeto também vai avaliar o comportamento de
diferentes cultivares, e serd implantado em trés regibes do estado, nos
municipios de S&o Joaquim, Agua Doce e Campos Novos. A Epagri também
estuda o comportamento de cultivares em outras regides de Santa Catarina.
Todos estes trabalhos estdo fazendo com que a proporcdo de uvas finas no
total da fruta produzida em Santa Catarina aumente a cada ano.

Com o objetivo de melhorar a qualidade do vinho, existem ainda
planos de implementar em Santa Catarina algumas Denominacdes de
Origem, que atestam que uma bebida preenche determinados requisitos de
qualidade. Os trabalhos de pesquisa estdo comecando a tornar essas
determinacdes viaveis, mas s6 serdo implantadas em regies onde os
cultivares ja estdo definidos e o vinho tem tipicidade prépria. Em Santa
Catarina a regido mais promissora neste sentido é a de Sdo Joaquim, onde
a maioria dos vitivinicultores jA manifestou interesse em gerar produtos de
qualidade e diferenciados.

4 Municipio a 1.360 metros acima do nivel do mar e que se localiza a 276 Km de Floriandpolis.

31



A tipicidade €, alias, um valor a ser destacado para distinguir o estado
em relagdo ao restante do pais. Outra forma de divulgar o vinho produzido
em Santa Catarina é através das acdes de marketing, como a Festa do
Vinho em Urussanga, por exemplo. Além de divulgar os produtos, as festas
e concursos também criam uma certa competicdo entre os produtores e
assim ajudam a aumentar a qualidade dos vinhos produzidos.

A divulgacdo da bebida também passa pela enoeducacdo, ou o
treinamento e orientagcdo de empresarios, funcionarios de restaurantes e
hotéis, agentes de turismo e outros envolvidos com a cadeia produtiva do
vinho, para atender corretamente o consumidor. Este trabalho também
influencia no desenvolvimento do turismo local. De acordo com o endlogo
Sérgio Inglez de Souza®, o turismo ligado ao vinho, chamado enoturismo, é
hoje uma das alavancas propulsoras do progresso das vinicolas em todo o
Brasil. Em Santa Catarina, a organizac¢édo de pélos enoturisticos ainda deve
ser desenvolvida pelos integrantes da cadeia produtiva (produtores de uva e
de vinho, empresérios da regido, agéncias de turismo). Regifes como a
Carbonifera, do Vale do Rio do Peixe e do Planalto Serrano tém potencial
para desenvolver esse tipo de turismo.

Outros fatores que influenciam nas vendas em todo o Brasil, como o
enorme mercado existente (0 consumo no pais ainda é muito pequeno) e as
noticias de que o vinho faz bem a salde, também podem ajudar a aumentar
0 consumo no estado.

® Sérgio Inglez de Souza é endlogo e diretor de degustacdo da Sociedade Brasileira dos
Amigos do Vinho (SBAV).
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Quadro 11 - Area Colhida e Produc&o de uva obtida por Microrregio -
Santa Catarina 2002-2004

Uva - Area Colhida e Produc&o obtida por
Microrregido - Santa Catarina 2002-2004

i . Area Colhida (ha) Producédo Obtida (Ton.)

Microrregiao
2002 | 2003 [ 2004* | 2002 | 2003 | 2004+

Chapeco 433 449 520 | 3.909 | 3.841 | 4.448
Concoérdia 151 151 200 | 1.462 | 1.540 | 2.040
Cricitma 100 85 100 828 828 974
Joagaba 1.915 | 1.917 | 2.000 | 25.663|25.685| 26.797
Sdo Miguel 361 | 441 | 460 | 3.616 | 2.862 | 2.985
d Oeste
Tijucas 85 103 110 935 | 1.719 [ 1.836
Tubario 128 130 130 | 1.625 | 1.645 | 1.645
Xanxeré 178 178 200 | 1.101 | 1.101 | 1.237
Demais MRC 163 210 280 | 1.954 | 2.404 | 3.037
Santa 3.514 | 3.664 | 4.000 | 41.093|41.625| 45.000
Catarina

Fonte: IBGE — Producao Agricola Municipal/ * Dados estimados pelo Instituto ICPA in
Uva sintese 2004.
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Figura 8 — Evolucéo da Area plantada de uva por Microrregido — Santa
Catarina 2002/2004

Chapecé Concérdia Criciima Joagaba Séo Tijucas Tubardo Xanxeré Demais
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d"Oeste

020022003 B 2004

Fonte: IBGE — Produgdo Agricola Municipal/ Dados 2004 estimados pelo Instituto ICPA
in Uva sintese 2004.

Figura 9 - Area plantada de uva por Microrregido — Santa Catarina em
2004 (%)
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Fonte: IBGE — Producéo Agricola Municipal/ Dados 2004 estimados pelo Instituto ICPA
in Uva sintese 2004.
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Figura 10 — Evolugéo da Producéo de uva por Microrregido — Santa
Catarina 2002/2004
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Fonte: IBGE — Produgéo Agricola Municipal/ Dados 2004 estimados pelo Instituto ICPA in
Uva sintese 2004.

Figura 11 - Producéo de uva por Microrregido — Santa Catarina em 2004
(%)
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Fonte: IBGE — Produgao Agricola Municipal/ Dados 2004 estimados pelo Instituto ICPA
in Uva sintese 2004.
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2.5 Indicadores de Custos de Producéao

Determinar os custos de produgdo é de suma importancia na
agricultura, ndo apenas para a analise da rentabilidade da unidade de
producdo, mas também como parametro de tomada de decisdo e de
capitalizacéo do setor rural.

Segundo informagdes no site Viticultura Homepage, relativas a
fruticultura da uva, os custos de producdo devem ser abordados de duas
maneiras: custos anuais de producdo (variaveis, de acordo com a idade das
plantas) e os custos anuais com as safras e suas respectivas despesas.

A seguir, seguem-se 0s principais itens anuais referentes aos custos
de producdo, que devem ser cuidadosamente avaliados pelo viticultor,
finalizando com os custos e despesas das safras.

Primeiro ano

Preparo do solo - Aracéo e gradeacao, combate a eroséo, abertura
de valetas e incorporagédo de adubos e calcario

Adubacao basica de formacgéao

Plantio

Tratos culturais - Capinas

Combate as pragas e moléstias - Fungicidas e inseticidas
Despesas de administracao

Ma&o-de-obra para a realizacdo das atividades
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Segundo ano

Adubacéo - NPK

Enxertia - Técnicos e materiais

Tratos culturais

Combate as pragas e moléstias

Colocacao das espaldeiras - Mourdes, arames etc
Despesas de administracao

M&o-de-obra para a realizacdo das atividades

Terceiro ano

Adubacao de produgéo

Cobertura com capim

Complementacéo da espaldeira - Fios etc

Tratos culturais - Poda, limpeza, amarracdo, desbrota e capinas
Combate as pragas e moléstias

Seguro

Despesas de administracao

M&o-de-obra para a realizacdo das atividades

Quarto ano

Segunda adubacao de producao
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Cobertura com capim

Substituicdo de espaldeiras - 10% ao ano

Tratos culturais - Poda, limpeza, amarracdo, desbrota e capinas
Combate as pragas e moléstias

Seguro - Contra granizo

Despesas de administracao

M&o-de-obra para a realizacdo das atividades

Safras e suas despesas

Colheita e encaixotamento

Caixa, papel, pregos e montagem das caixas
Transporte ao mercado

Comissbes

Leis sociais

2.6 Estudos e Experiéncias em Santa Catarina

2.6.1 Experimentos em S&o Joaquim — SC

2.6.1.1 Aspectos relativos ao clima da regiéo

O clima é um dos apectos fundamentais na cultura da uva e, por

conseguinte, para a vinicultura. A viticultura para vinho é desenvolvida em
muitos tipos de climas e solos nos diferentes continentes, mas existem
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climas que tornam a viticultura invidvel ou que apresentam restricbes ao
cultivo. (BRIGHENTI e TONIETTO, 2004).

Uma ferramenta ja desenvolvida para classificar e caracterizar o clima
viticola das regides, inclusive de forma comparativa com outras regides
viticolas em nivel mundial, é o sistema de Classificacdo Climatica
Multicritério Geoviticola - Sistema CCM Geoviticola (Tonietto & Carbonneau
apud BRIGHENTI e TONIETTO, 2004).

Tal ferramenta foi aplicada em S&o Joaquim, para averiguar as
caracteristicas climéaticas da regido para a viticultura de uvas finas. De
acordo com estudos de Brighenti e Tonietto (2004), o clima viticola de Sao
Joaquim foi classificado como “Frio, de Noites Frias e Umido” (IH.; IF4; IS.,),
segundo o Sistema CCM Geoviticola (indice Heliotérmico-IH de 1.714 -
minimo de 1.505, maximo de 1.890; indice de Frio Noturno-IF de 12,1° C -
minimo de 10,8° C, maximo de 14,8° C; e indice de Seca-IS de 200 mm -
minimo de 174 mm, méaximo de 200 mm (Quadro 12). S&o Joaquim difere
de outras regides de vinhos finos do Brasil, sobretudo por apresentar clima
viticola mais frio e apresentar noites mais frias em relacdo as demais
regides brasileiras produtoras de vinhos finos (Quadro 12).
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Quadro 12 - O clima viticola de regifes brasileiras segundo o Sistema
CCM Geoviticola: Classes de clima viticola de localidades nas regides
do Planalto Sul Catarinense, Serra Gaulucha, Campanha e Vale do
Submédio Sao Francisco, para os indices climaticos viticolas IH, IF e

IS.

CLIMA VITICOLA DAS REGIOES

INDICE
CLIMATICO
VITICOLA

Séo
Joaquim

Bento
Goncalves

Bagé

Petrolina

CLASSE
DE CLIMA
VITICOLA

SIGLA

INTERVALO
DE CLASSE

Planalto Sul
Catarinense

Serra
Gaucha

Campanha

Vale do
Submaéadio
Séo
Francisco®

Indice
Heliotérmico
-1H

Muito frio

Hi.s

=1500

Frio

IH-2

>1500 = 1800

1.714

Temperado

IH.1

>1800 = 2100

Temperado
quente

IH+1

>2100 = 2400

2.361

Quente

IH+2

>2400 = 3000

2.538

Muito
quente

Hlss

> 3000

3.265a
3.669

Indice de
Frio Noturno
- IF (°C)

De noites
guentes

IF.2

18,1a22,2

De noites
temperadas

IF.1

>14=18

16,1

16,6

De noites
frias

IF+1

>12=14

12,1

De noites
muito frias

IF+2

=12

Indice de
Seca- IS
(mm)

Umido

IS

> 150

200

200

Subumido

IS.1

=150>50

124
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De seca
moderada

1S+1

=50>-100

De seca
forte

IS+2

=-100

51 a-181

CLIMA
VITICOLA

IH.2 IF+1 1S.2

IH+1 IF-1
IS-2

IH+2 IF.1
IS.1

IH+s IF2 IS.
1ad |S+2

Fonte: Brighenti e Tonietto (2004)
! Clima viticola com variabilidade intra-anual: indices climaticos viticolas em funcéo da época
do ano em que a uva for produzida.

Segundo os autores do estudo, consultando a base de dados do
Sistema CCM Geoviticola, que conta com mais de 100 climas viticolas
mundiais catalogados, foram encontrados climas que estdo no mesmo
grupo climético de S&o Joaquim, como é o caso de mesoclimas localizados
no Pays de Bade (Alemanha), no Vale de Save (Eslovénia) e na regido de
Jura e Savoie (Franga). Tendo em vista que tais regides se localizam em
latitudes mais elevadas, isto resulta também numa curva térmica distinta
durante o ciclo vegetativo da videira (amplitude térmica anual duas vezes
maior - situada entre 15 e 20° C - apresentando tendéncias a clima de tipo
continental). (BRIGHENTI e TONIETTO, 2004).

Em decorréncia do efeito latitude, Sdo Joaquim acumula alguma
soma térmica adicional ao indice heliotérmico quando se cultivam
variedades mais tardias, como é o caso da Cabernet Sauvignon, ja que o
inicio de outono ainda apresenta temperaturas acima do zero de vegetacao
da videira (>10°C). Nessas condicdes, a colheita da uva no més de abril faz
com que o indice de Frio Noturno chegue a ser “de noites muito frias” (IF =
9,8° C), com aumento do potencial das uvas em relacdo a coloragéo e as
caracteristicas arométicas, condicionadas a obtencdo de um bom nivel de
maturacéo. (BRIGHENTI e TONIETTO, 2004)

A regido de Sao Joaquim, de modo geral, apresenta diversas
condicBes mesoclimaticas. Assim, areas que apresentam menor latitude em
relacdo ao ponto estudado (1.415 m) deverao apresentar indices IH e IF um
pouco mais elevados, condi¢ces estas que podem ser interessantes para a
maturacdo de variedades de videira mais tardias.

Em conseqliéncia do regime térmico, a duracdo do periodo que vai
da brotacdo a colheita das uvas é maior em Sdo Joaquim, quando
comparado com outras regides viticolas brasileiras. Este periodo em Sao

Joaquim dura em média 189 dias para a Cabernet Sauvignon (média das
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safras 1988 a 2001), enquanto que na Serra Galcha ele é de 152 dias.
(BRIGHENTI e TONIETTO, 2004).

2.6.1.2 Aspectos relativos a cultura da variedade vitis vinifera

Nos ultimos anos houve uma expansdo expressiva da vitivinicultura
em regides com condi¢cbes edafoclimaticas (solo e clima) favoraveis para a
producao de vinhos finos, como é o caso do planalto serrano catarinense.
Para avaliar a adaptagdo de diversas espécies de uvas finas nas condi¢cdes
ambientais de varias cidades da serra, no ano 2000 a Epagri iniciou o
projeto Tecnologias para o Desenvolvimento da Vitivinicultura no Planalto
Serrano. Foram implantadas, em conjunto com produtores, oito unidades de
pesquisa nos municipios de Sao Joaquim, Bom Jardim de Serra, Urupema,
Urubici, Painel, Bom Retiro, Rio Rufino e Bocaina do Sul. Todos est&o entre
893 e 1400 metros acima do nivel do mar. Cada unidade tem uma area de
0,7 hectare, onde séo testados nove cultivares.

Nesta regido, dentre as variedades nobres para a vinificagdo, a
Cabernet Sauvignon6 tem se apresentado promissora. Além de produzir
vinhos com caracteristicas valorizadas no mercado, possui brotacdo tardia,
o que lhe confere tolerancia as frequentes geadas primaveris que ocorrem
na regido e faz com que seus frutos amadurecam em uma época de baixas
temperaturas e pequena pluviosidade.

Na regido de S&do Joaquim, a altitude elevada (1200 a 1400 m) aliada
a baixa latitude (28° 45) proporciona um deslocamento de todo o ciclo
produtivo da videira. (ROSIER et al., 2004). Este deslocamento caracteriza-
se por duas situacdes distintas. Por um lado, as baixas temperaturas
noturnas retardam o inicio da brotacdo, mas, devido a ocorréncia de geadas
tardias, podem muitas vezes, dependendo da localizacdo do vinhedo e da
periodicidade das variedades, ser um fator limitante & producdo. Por outro
lado, na maturagdo, as temperaturas noturnas amenas retardam o

® A uva Cabernet Sauvignon, originéria de Bordeaux, na Franca, é uma cultivar de brotagdo e
maturacao tardia, relativamente vigorosa, com ramos novos de porte ereto, de média producéo
e elevada qualidade para vinificacdo (Rizzon e Miele apud FALCAO et al., 2004). Foi
introduzida no Brasil em 1921, mas somente depois da década de 80 seu plantio foi
incrementado no Rio Grande do Sul (Brasil apud FALCAO et al., 2004).
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amadurecimento dos frutos, reduzem o crescimento das plantas e
influenciam no metabolismo, possibilitando a colheita em uma época na
qual, historicamente, os indices de pluviosidade sdo bem menores que nos
meses de colheita das regifes tradicionalmente produtoras. Esse fato
permite uma maturacdo, principalmente fendlica (dos polifendis), mais
completa. (Rosier apud ROSIER et al., 2004).

Quadro 13 - Periodos de brotacdo e de colheita da Cultivar Cabernet
Sauvignon em S&do Joaquim nos ciclos produtivos de 2000 a 2004.

Ciclo produtivo |Epoca de Brotagdo |Epoca de Colheita
2000/01 02 de outubro 2000 |09 de abril de 2001
2001/02 08 de outubro 2001 |23 de abril de 2002
2002/03 04 de outubro 2002 |22 de abril de 2003
2003/04 03 de outubro 2003 |23 de abril de 2004

Fonte: Rosier et al. (2004)

O ponto de colheita da uva geralmente baseia-se na concentracao de
sélidos sollveis totais - SST (°Brix), medida que serve para o calculo do teor
alcodlico do vinho.

Quadro 14 - Andlises dos mostos da cultivar Cabernet Sauvignon
cultivada em S&o Joaquim nos ciclos produtivos de 2000 a 2004.

pr(iij(ijl'?ivo °Brix | ©Babo Aczg]eezq-/rl?)tal PH
2000/01 18,9 16 16,5 3,15
2001/02 18,2 16,7 12,4 3,27
2002/03 20,3 17,7 12,7 3,22
2003/04 21,5 18,7 13,4 3,72

Fonte: Rosier et al. (2004)

Porém, para elaboracdo de um vinho de qualidade, somente a
avaliacdo dos SST (Sdlidos Soluveis Totais) ndo é suficiente para
determinacdo do momento exato da colheita da uva. A determinacdo da
concentracdo de antocianinas (antocianinas monoméricas totais), um dos
principais compostos responsaveis pela cor do vinho, também é importante
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para a determinacdo da qualidade da uva destinada a elaboracao de vinhos
tintos finos. A concentracdo das antocianinas pode variar significativamente
conforme as condi¢cdes climaticas e a tecnologia empregada para a
producdo da uva.

2.6.1.3 Custos da producéo de uvas finas em S&o Joaquim

Os produtores de uvas de Sao Joaquim calculam entre R$ 35 e 50 mil
o valor de implantagdo de um hectare de vinhedos na regido. Segundo
Rosier, o valor inibe investimentos em uvas comuns, pois € 30% superior a
outros locais devido ao preparo do solo, que é muito pedregoso. Além disso,
a cidade tem uma rota do granizo, que atinge algumas das fazendas com
parreirais. Para ndo correr o risco de perder a producdo, a maioria dos
investidores cobre seus vinhedos com telas anti-granizo. A geada tardia,
qgue causa prejuizos quando ocorre principalmente apds outubro, 0 més de
brotacdo, € outro fator que gera dificuldades na producdo e que podera
influenciar na determinacéo do preco do vinho fabricado na regiéo.

Os altos investimentos e as perdas ocasionais devem fazer com que
o custo de producao dos vinhos seja alto em comparagdo com a maior parte
dos outros fabricados no Brasil. Além disso, muitos fabricantes tém planos
de obter a qualidade maxima de seus produtos. Para isso investem em
mudas importadas, que custam mais de U$ 1,5 cada (em um hectare sédo
necessarias cerca de 2000 mudas) e em uma producdo pequena por
hectare. Os sistemas de conducao utilizados, a manjedoura e a espaldeira,
sdo mais sofisticados que a latada, mais comum. A maioria deles também
planeja utilizar garrafas, rolhas e rétulos de melhor qualidade, o que
originara um produto com maior valor agregado.
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2.6.2 Analise da Rentabilidade do Agronegoécio da Uva no
Meio Oeste Catarinense

2.6.2.1 Coeficientes Técnicos para Producédo de Uva no Vale do
Rio do Peixe

Segundo Rockenbach et al. (2004), em Santa Catarina, os agentes
ligados ao setor rural (pesquisadores, extensionistas, empresarios rurais e
agentes financeiros) tém enfrentado dificuldades para planejar suas
atividades e mensurar os respectivos custos, por falta de coeficientes
técnicos confiaveis e sistematizados. Com base em estudos realizados, os
autores determinaram coeficientes técnicos de maéao-de-obra e maquinas
para produgdo de um hectare de uva, em sistema mecanizado, no Vale do
Rio do Peixe (Quadro 15).

Quadro 15- Coeficientes Técnicos de Mao-de-obra e Mecanizagéo para
producdo de um hectare de uva.

Coeficientes técnicos de méo-de-obra e mecanizagao (tempo padréo),
em dia-homem (DH) ou hora-maquina (HM), para producé&o de um
hectare de uva, sistema mecanizado, na implantagcédo e um ano de

manutencéo, no Vale do Rio do Peixe em Santa Catarina.

Tipos Unidade Coef. Detalhamento da

Operagéo Operacgéo Técnico Operacéo

A) Implantagéo

Primeiro Ano

1. Preparo do

solo
Coletar .

Com pa de cavar,
amostras de Manual DH 0,5 trado ou enxadio
solo
Destocar Mecanica HM 5 Trator de esteiras
Limpar area Manual DH 10 Catar pedras,

cavacos, tocos...
Limpar area Mecanica HM 20 Trator e carreta,
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retirar pedras e tocos.

Subsolagem a 2 x com trator esteiras
cruzada Mecanica HM 8 e subsolador
Arar Mecénica HM 10 2 x com trator e arado
Aplicar calcario Manual DH 1,5
2 x com trator e
Aplicar calcario Mecanica HM 10 distribuidor de
calcério

Aplicar adubo Manual DH 2
Transportar Mecanica HM 8 Trgto'r .e carreta (15
esterco m"” sélido)
Transportar Manual DH 2 Com pa (carregar)
esterco
Transportar Mecanica HM 8 'I,'ra'For e espalhador
esterco liquido
2. Instalacéo
parreira
Demarcar area Manual DH 5,5 Trena, fita e estacas
e covas
Plantar Manual DH 12
Tutorar Manual DH 6
Implantar a o .
sustentagio Manual DH 48 60% no primeiro ano
3. Tratos
culturais
Combater
formiga Manual DH 8

. Trés vezes entre as
Capinar Manual DH 20 plantas
Tratamento 10 x ¢/ pulverizador
fitossanitario Manual DH 5 costal manual
Esladroar e o ~
amarra Manual DH 5 Eliminar brotacéo
Segundo ano
Replantar Manual DH 2
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Aplicar adubo Manual DH 2 Quimico e organico

Combater

formiga Manual DH 8

Tratamento . Doze vezes com

fitossanitario Mecanica HM 48 turbopulverizador

Poda de inverno Manual DH 10 Também amarrar

Tutorar Manual DH 0,5 Mudas replantadas e
desbrotar

Implantar a Manual DH 24 30% no segundo ano

sustentagdo

Esladroar Manual DH 2 Tambe~m eliminar a
brotacdo

Rocar Mecanica HM 9 Trés vezes com trator
e rocadora

Terceiro ano

Aplicar adubo Manual DH 2 Quimico e organico

Combater

formiga Manual DH 8

Tratamento s 12 x com turbo

fitossanitario Mecanica HM 48 pulverizador

Eliminar

brotaco Manual DH 2

Implantar a 0 .

sustentaco Manual DH 8 10% no terceiro ano

Podar de ;

inverno Manual DH 14 Também amarrar

A 3 x entre linhas com

Rocar Mecanica HM 9 trator e rocadora

Colher Manual DH 9 Seis toneladas

Transporte Manual DH 0.5 Carregar e

interno descarregar

Transporte Mecanica HM 1 Trator e carreta ou

interno plataforma

Transpgrte da Mecanica HM 4 Com caminhao de

producédo pequeno porte

B) Manutencéo
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Aplicar herbicida| Mecanica HM 4 Em plena producéo
Pulverizador

Aplicar herbicida| Manual DH 0,5 estacionario de
canetas

Poda de inverno Manual DH 35 Auxiliar de canetas

Poda verde Manual DH 10 Também amarrar

Aplicar adubo Manual DH 2

Com.bater Manual DH 8 Dua}s yezes guimico e

formiga organico

'I_'ratame.n,tq Mecanica HM 48 Dez vgzes com turbo

fitossanitario pulverizador
Pulverizador

Tratamento - A

fitossanitario Mecanica HM 4 estacionario de
canetas

Tratamento -

fitossanitario Manual DH 1 Auxiliar nas canetas

A Duas vezes com

Rocar Mecanica HM 6 trator

Colher Manual DH 30 20 toneladas

Transporte Carregar e

interno Manual DH 3 descarregar

Transporte s Trator e carreta ou

interno Mecanica HM 24 plataforma

Transporte da ~ Caminhéao de

producédo Mecanica HM 12 pequeno porte

Fonte: ROCKENBACH et al. (2004)

2.6.2.2 Aspectos relativos a rentabilidade do agronegoécio da uva

naregiao

Os profissionais da area agricola,

com base nas variaveis
edafocliméticas, afirmam que as regides do Planalto Serrano Catarinense e
dos Campos de Palmas deverdo se caracterizar como pélos de producgéo de
suco de uva ou de vinho fno. Nas regifes mais altas do Sul do Brasil, face
ao verao ser mais ameno, o ciclo vegetativo da uva é maior, o que acarreta
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em um teor maior de agUcar na uva. Em consequéncia, o suco fica mais
doce e o vinho ndo requer a adicdo de acglcar para que atinja o grau
alcodlico desejado. (KREUZ et al., 2004).

No entanto, os técnicos locais tém encontrado dificuldades em
responder a perguntas relativas a rentabilidade dos parreirais destinados a
producdo de uva para vinho e suco. Sao processos de plantio diversos e é
no momento da implantacdo do parreiral que a decisdo deve ser tomada.
Além disso, as variedades de uva destinadas para suco nao sao as mesmas
para vinho e o prego vigente para as mudas varia conforme sua destinacao.

O fruticultor também deve decidir o sistema de sustentacdo (ou de
conducao) do parreiral que sera implantado apés o plantio. Os trés sistemas
de sustentacdo mais conhecidos sdo a latada (ramificagfes distribuidas na
horizontal), a manjedoura (ramificacbes inclinadas) e a espaldeira
(ramificag6es distribuidas na vertical). Os custos dos sistemas variam entre
si, 0 mesmo ocorrendo com a produtividade.

Kreuz et al. (2004) realizaram um estudo que contribui para responder
algumas questbes colocadas pelos fruticultores investidores, descrito a
seqguir.

O estudo realizado teve como foco a andlise da viabilidade financeira
do cultivo de 1 ha de uva na regido do meio oeste catarinense, sendo que
os coeficientes para a implantagcdo se referem a areas onde ndo ha
necessidade de destoca ou queimada.

O Quadro 16 apresenta os coeficientes técnicos e os resultados
monetarios associados a implantacdo (e conducdo no primeiro ciclo
vegetativo) de hectare de videira, nos trés sistemas de condugdo com o
propésito de producdo de uva para vinho. O sistema manjedoura
considerado foi baseado em uma estrutura de madeira.

No que se refere aos coeficientes técnicos para a implantacdo e
conducéo do primeiro ciclo vegetativo de 1 ha de videira com o objetivo da
producdo de suco de uva, a principal alteracdo diz respeito @ custo da
muda. Enquanto o custo da muda de videira destinada para a producdo de
vinho gira em torno de 3,50 (Trés Reais e cinglienta centavos), o custo da
muda para a produgédo de suco é de R$ 1,00 (um Real). Este aspecto torna
o custo de implantacéo da videira para suco inferior ao do vinho.
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Quanto a conducdo do segundo ciclo vegetativo, do terceiro e do
parreiral adulto (Quadro 16) as diferencas de custos se expressam tanto
entre os sistemas quanto ao produto objeto do parreiral. Entre os sistemas,
as diferengas se expressam principalmente no uso da méao-de-obra, uma
vez que as atividades manuais sao mais facilitadas. No que diz respeito ao
objeto final (suco ou vinho), as atividades manuais sdo mais facilitadas e as
diferencas se expressam, também, no uso de insumos (o uso de fungicidas
€ em torno de 50% inferior para o caso da producdo de uva para suco), no
uso de maquinas para os tratamentos fitossanitarios (o qual se reduz face
ao menor uso de fungicidas na producdo de suco) e na necessidade de
mao-de-obra para a colheita (a qual, dada a maior producao a ser colhida, é
superior no caso do suco).

As informacdes obtidas permitiram a construcdo dos fluxos de caixa
das seis opgOes para a exploracdo de 1 hectare de videira na regido dos
Campos de Palmas. No que tange as receitas, estas foram obtidas
supondo-se precos de 0,40/kg de uva para vinho. As produtividades
consideradas sup8em um teto de 30t/ha para o caso da uva destinada a
producdo de suco nos sistemas latada e 18t/ha para o caso da uva para
vinho. As produtividades consideradas supdem um teto de 30t/ha para o
caso da uva destinada para a producdo de suco nos sistemas latada e
manjedoura. No caso da produc¢do de uva para vinho, a produtividade limita-
se a 20t/ha no sistema latada e 18t /ha na manjedoura. O sistema
espaldeira € o menos produtivo, quer o objetivo seja uva para suco (15t/ha),
qguer que seja uva para vinho (12t/ha).
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Quadro 16 - Coeficientes técnicos e custos para a implantagao de 1 ha
de videira para vinho de acordo com o sistema de conducdo. Pregos

de maio de 2004.

Latada |Manjedoura | Espaldeira
. . R$/ Quant Quant Quant
Atividade Unidade g . : g
Unidade |  valor Valor Valor
(R$/ha) (R$/ha) (R$/ha)
1. Materiais 16.252,90 | 17.981,18 | 14.391,83
2. Insumos 10.196,30 ( 10.196,30 | 10.721,30
3. Preparo do 2.292,50 | 229250 | 2.292,50
4. Instalacdo do
Parreiral 2.085,00 | 2.085,00 1.815,00
IMPLANTACAO 30.826,70 | 32.554,98 | 29.220,63

Fonte: Kreuz et al. (2004)

Quadro 17 - Coeficientes técnicos e custos para a conduc¢ao de 1 ha de
videira para vinho, em idade adulta, de acordo com o sistema de
conducéo. Precos de maio de 2004.

Latada | Manjedoura | Espaldeira
- . R$/ Quant. Quant. Quant.
Al Unidade Unidade | Valor Valor Valor
(R$/ha) (R$/ha) (R$/ha)
1. Insumos e 698,48 | 698,48 | 648,48
materiais
2. Atividades 2.385,00| 1.938,13 1.841,00
3. Despesas 1.480,00| 1.480,00 | 1.480,00
administrativas
PARREIRAL
ADULTO 4.563,48| 4.116,61 3.969,48

Fonte: Kreuz et al. (2004)

O Quadro 18 apresenta os resultados dos indicadores de retorno
(Valor Presente Liquido, indice Beneficio/Custo e Retorno Adicional do
Investimento) e de risco (Relagdo TMA/TIR, Relacdo Pay-back/N, Risco de
Gestdo e Risco do Negd6cio) para a exploracéo de 1 ha de uva. Ressalta-se
o diferencial de rentabilidade (16%, 14,17% e 11,96% ao ano) do vinho em
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relacdo ao suco de uva (6,83% e 6,53% ao ano). A opgdo suco em
espaldeira ndo se mostrou competitiva.

Quadro 18 - Indicadores de viabilidade da exploracdo de 1 ha do
agronegécio uva

Latada Manjedoura Espaldeira
3x 1,5 3x15 2,8x 3,5
Suco Vinho Suco | Vinho Suco Vinho
VP Investimento | 25.698 | 30.827 | 27.426 | 32.555 | 23.747| 29.221
VP Beneficios 56.793 | 182.937 | 58.585 | 159.662 | 17.362 | 113.350
I\_’f‘q'glr dzrese”te 31.096 | 152.110 | 31.159 | 127.107 | (6.385)| 84.130
O | Valor Presente
Z | Liquido 1.770 | 8.659 | 1.774 | 7.236 | (363) | 4.789
O | Anualizado
0 Indice Beneficio
= 2,21 5,93 214 | 49 | 073 | 388
Custo
Retorno Adicional | ¢ 8304 | 16,000 | 6,53% | 14,17% 11,96%
do Investimento
Retorno Adicional | 4 5504 | 1,24% | 0,53% | 1,11% | 0,00% | 0,95%
do Investimento
TaxaInternade | 53 3604 52 650 |22,62%| 42,83% 43,56%
Retorno
indice TMA/TIR 0,428 | 0,190 | 0,442 | 0,233 0,230
S [PAY-BACK 7 3 7 Z 3
x |Indice 0,368 | 0,158 | 0,368 | 0,211 0,158
& | PAYBACKIN ’ ’ ’ ’ ’
Risco de Gestao 0,1 0,4 0,1 0,4 0,1 0,4
Risco de Negécio 04 0,6 04 0,6 0,4 0,6

Fonte: Kreuz et al. (2004)

Kreuz et al. (2004) compararam os resultados encontrados com os de
outros estudos da regido e concluiram que a analise dos indicadores de
viabilidade do cultivo de 1 hectare de uva apresentou rentabilidade de
média para baixa, ou seja, 16% ao ano, acima dos 10% que seria auferido
pela decisdo de ndo empreender. O risco financeiro, ou seja, a chance de
se ganhar mais dinheiro no mercado do que na atividade de empreender
ficou descartada pela distancia entre a TIR e a TMA, bem como o risco de
ndo recuperacao do capital investido também ficou descartado, pelo baixo
valor (0,158) do indice Pay-back/N.
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Segundo os autores, por se tratar de um tipo de negécio que ja traz
em si alguns riscos inerentes a atividade (fatores climatolégicos e
fitossanitarios), era esperada uma rentabilidade mais expressiva para
contrabalancar os riscos associados, 0 que ndo aconteceu.

A uva destinada a producdo de vinho, apesar da produtividade
menor, representa uma op¢ao mais rentavel ao produtor quando comparada
a uva para producdo de suco. Isto decorre principalmente em funcdo dos
maiores precos de mercado das uvas destinadas a vitivinicultura.

A comparacdo da rentabilidade dos diferentes sistemas de
sustentagdo mostra a latada como o de maior rentabilidade,
independentemente do destino da uva ser para vinho ou suco. Ja o sistema
espadeira se mostra inviavel, particularmente para a producédo de suco. Os
resultados encontrados ndo encontram grande respaldo na realidade
regional onde se observa uma certa inclinagdo para a producéo de uva para
suco e, no caso da producdo de vinho, do uso do sistema de sustentagéo
espadeira.

2.7 Ananciamento para os Investimentos

Com relacdo a financiamentos para o setor, 0 BRDE opera com as
linhas de crédito instituidas pelo BNDES, entre elas o Programa Nacional de
Fortalecimento da Agricultura Familiar - PRONAF e o Programa de
Desenvolvimento da Fruticultura — PRODEFRUTA, com vistas a que tais
investimentos proporcionem o incremento da produtividade e da producao,
assim como as melhorias do padrdo de qualidade e das condi¢cGes de
comercializacao dos produtos fruticolas.

No ambito do PRONAF, sdo beneficiarios os produtores rurais que
se enquadrem nos grupos C, D ou E especificados no regulamento do
PRONAF. Os créditos podem ser concedidos de forma individual, coletiva
ou grupal. As taxas de juros sdo: para os grupos C e D: 4,0% a.a.; para o
grupo E: 7,25% a.a. nas operac¢oes das Linhas Convencional e PRONAF
Mulher e 4,0% a.a. nas opera¢Bes da Linha PRONAF Agroindustria. Os
limites de crédito variam conforme enquadramentoeo prazo de
financiamento é de até 8 anos.
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Com relacdo ao PRODEFRUTA, seus beneficiarios podem ser
empresas de qualquer porte e cooperativas de produtores rurais, com
efetiva atuacdo no segmento agropecuario. Sao financiaveis os
investimentos fixos e semifixos relacionados com a implantacdo ou
melhoramento de espécies de frutas e implantagdo ou reconversédo de
vinhedos. Atende também a implantacdo de planta agroindustrial para
sucos, licores e vinagre. Os limites de financiamento séo de R$ 200 por
beneficiario ou até R$ 600 quando investimento coletivo. A taxa de juros é
de 8,75% a.a, e 0 prazo de financiamento é de até 8 anos, com até 36
meses de caréncia.

Para a parte industrial existe a linha BNDES Automaético, que, junto
com a linha Finame, financia os investimentos fixos necessarios (exceto
terreno) e o capital de giro associado, com participacdes entre 70 e 100%
do investimento, encargos de TJLP + 5 a 8%, conforme o porte da
empresa, e prazos médios de 5 anos, incluida caréncia de 1 a 2 anos.
Maiores informacbes podem ser obtidas no site do BRDE:
www.brde.com.br
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3 Consideracdes Finais

Os maiores produtores mundiais de vinhos (Franca, Itdlia e Espanha)
cultivam mais de 2 milhdes de hectares (quando a area plantada dos onze
maiores paises produtores de uva € 5 milhdes de hectares). Nesses trés
paises, a maior parte do plantio é para a producao de vinhos finos. Juntos,
os trés maiores produtores, mais Estados Unidos e Argentina, produzem
aproximadamente 19 bilhdes de litros de vinho dos aproximadamente 27
bilhdes produzidos no mundo (posicédo de 2003). Em termos de produgdo de
vinhos, houve uma queda em nivel mundial (5,34% de 2001 em relacdo a
2000; 3,35% de 2002 em relagéo a 2001).

No Brasil, o consumo de vinhos importados representa mais de 50%
do consumo de vinhos finos (em torno de 30 milhdes de litros), o que abre a
oportunidade de se desenvolver a producdo de vinhos finos em novas
regides no Brasil e ampliar a producdo nas regibes ja existentes. O
consumo de vinho ainda é extremamente baixo em comparagdo com 0s
paises produtores tradicionais (europeus) — numa relacdo de menos de 2
litros (1,8) para 60 litros per capita/ano, mesmo considerando as diferencas
climaticas dos paises em questéo.

Com relagdo a qualidade das uvas produzidas no Brasil, as
americanas e as hibridas sdo as mais utilizadas para o consumo in natura e
para producdo de sucos e vinhos comuns. Ja o pantio de pomares de uvas
vitis viniferas, proprias para a producao de vinhos finos, apresenta-se como
uma iniciativa ainda recente, que tende a expandir-se, conforme
demonstrado no estudo, principalmente em virtude do apoio das instituicbes
de pesquisa e dos programas de incentivo ao turismo na rota catarinense do
vinho.

Ressalta-se como fundamental para o crescimento do setor o trabalho
da Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria — EMBRAPA Uva e Vinho,
no estabelecimento de convénios com instituicdes internacionais e com o
desenvolvimento de pesquisas nas areas de vitivinicultura.

No que diz respeito a Santa Catarina, destacam-se as
potencialidades das novas regifes produtoras de uvas para vinhos finos
(vitis vinifera), apesar dos gargalos que alteram as relagbes de
competitividade das vinicolas catarinenses.
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Como foi colocado no estudo, Santa Catarina divide-se em trés
regibes caracteristicas, com relagdo a producao de vinhos: tradicional, nova
e super nova. Cada uma destas regies apresenta um quadro proprio de
potencialidades a serem desenvolvidas e de dificuldades a superar.

Sao consideradas regides tradicionais o Alto Vale do Rio do Peixe
(Pinheiro Preto, Tangara, Videira, lomeré) - maior produtora de Santa
Catarina — e a Regido Carbonifera (Cricidma, Urussanga), na qual se
destaca a producdo de vinhos coloniais e comuns e uma pequena
porcentagem (em crescimento) de vinhos finos.

Nas regiées consideradas novas, ha uma mescla de produgdo: em
Rodeio, destaca-se a producéo de vinhos comuns e finos (estes ainda no
inicio); em Nova Trento, coloniais e comuns; e em Chapecd, vinhos
artesanais.

As regides consideradas supernovas — de altitude — sdo as de Sé&o
Joaquim e Agua Doce, concentradas na producdo de vinhos finos. Estas
regibes apresentam condi¢bes climaticas particulares e contam com
estrutura técnica baseada em resultados de pesquisas da Epagri.

Entre os principais gargalos que dificultam um maior desenvolvimento
da Vvitivinicultura em Santa Catarina estdo a falta de unido entre os
produtores, os altos impostos que ncidem sobre a cadeia produtiva ea
desigualdade entre os produtos fabricados durante a mesma safra e pelo
mesmo produtor, além da auséncia de uma propaganda eficiente, o que
leva a um desconhecimento do vinho produzido no estado por parte do
publico.

Além desses problemas gerais, que atingem a todos os produtores,
ainda existem outros especificos para cada tipo de vinho fabricado. Os
produtores catarinenses de vinho comum tém que enfrentar a concorréncia
com as fraudes e com os coquetéis, produtos derivados do vinho. Em
determinados anos, também sofrem com o excedente na producéo de uvas,
gue vao gerar um estoque excessivo de vinho nas cantinas e podem levar a
uma reducdo do prego do litro da bebida. Em relagdo aos produtores de
vinhos coloniais, parte deles esta em situagdo irregular, e seus
estabelecimentos nao séo registrados nem fiscalizados, apresentando
problemas técnicos e de ordem higiénica. Ja os produtores de bebidas finas
tém que enfrentar a competicdo com os vinhos galchos e importados.
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Para tentar superar estes problemas, os integrantes da cadeia
produtiva devem investir nas a¢bes de marketing e no treinamento e
orientacdo das pessoas envolvidas com a produgdo, comercializagéo e
divulgacé@o da bebida. Esse trabalho, além de ajudar a aumentar as vendas
do vinho, também incentiva o turismo, levando desenvolvimento a regido.
Em Santa Catarina, a organizacdo de poélos enoturisticos ainda esta no
inicio. Regies como a Carbonifera, do Vale do Rio do Peixe e do Planalto
Serrano tém potencial para desenvolver este tipo de turismo.

Os trabalhos de pesquisa, realizados principalmente pela Epagri,
também estdo em busca de alternativas para o desenvolvimento da
vitivinicultura no estado. A difusdo de tecnologias mais modernas, a
fabricacdo de produtos com maior valor agregado e o estudo do
comportamento de cultivares em diversas regifes de Santa Catarina estéo
influenciando na qualidade de parte do vinho fabricado no estado.

Com base nas pesquisas, foi descoberto recentemente o grande
potencial da regido do Planalto Serrano para a producdo de uvas
destinadas a fabricagdo de vinhos finos. Atualmente, a regido recebe
investimentos de grandes, médios e pequenos empresarios, que podem
também fortalecer o desenvolvimento econémico e o turismo local. Os

primeiros vinhos devem chegar ao mercado em 2005.

Cabe destacar que todos esses trabalhos estdo em busca de uma
maior qualidade para ovinho produzido no estado. A partir de uma uva
comum, a niadgara, foram desenvolvidos um espumante e um vinho licoroso,
produtos considerados nobres. Em boa parte dos vinhedos implantados
recentemente, principalmente no Planalto Serrano, estdo sendo cultivadas
vitis viniferas, uvas que irdo gerar os vinhos finos, com maior valor
agregado. O cultivo dessas uvas também aumentou e tende a crescer ainda
mais em regibes como a Carbonifera e a do Rio do Peixe, que
tradicionalmente cultivam variedades comuns. O aumento da qualidade da
bebida é um passo importante no caminho para a resolu¢cdo dos outros
problemas.
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APENDICE 1 - SUMARIO DA LEGISLACAO

LEGISLACAO DO VINHO E DA UVA

Legislacéo

Termos

Lei 8.918
14/07/1994

Disp6e sobre a padronizagéo, a classificagcéo, o registro, a
inspecao a producdo e a fiscalizacdo de bebidas, autoriza
a criacdo da Comissdo Interestadual de Bebidas e da
outras providéncias.

Lei 7.628
13/11/1987

Disp®e sobre os pre¢gos minimos da Uva.

Lei 7.678
08/11/1988

Disp8e sobre producéo, circulacdo e comercializacdo do
vinho e derivados da uva e do vinho - Lei do Vinho.

Decreto 2.314
04/09/1997

Regulamenta a Lei n° 8.918 de 14 de julho de 1994 que
dispbe sobre a padronizacgédo, a classificacao, o registro, a
inspecéo, a producéo e a fiscalizacdo de bebidas.

Decreto
99.066
08/03/1990

Regulamenta a Lei n°® 7.678 de 08/11/1988.

Decreto 113
06/05/1991

Altera o Decreto 99.006 de 08/03/1990, que regulamenta a
Lei 7.678 de 08/11/1988.

Decreto 4.996
20/02/2004

Fixa o pregco minimo basico para a uva industrial da safra
2003/2004.

Portaria 330
27/11/1984

Referente ao transporte da uva para fins industriais.

Portaria 229
25/10/1988

Aprova a norma referente a complementacao dos padrées
de identidade e qualidade do vinho.

Portaria 270
17/11/1988

Classificacao das Uvas.
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Portaria 01
05/01/1996

Adota medidas e procedimentos para a coleta de amostras
e analise de controle de vinhos e derivados da uva e do
vinho importado.

Portaria
INMETRO 88
25/05/1996

Estabelece prazo de 180 dias para utlizagdo de
embalagens que estejam de acordo com o Regulamento
Técnico Metroldgico.

Portaria 245
04/06/1998

Cria o Comité Brasileiro do Escritério Internacional da
Vinha e do Vinho.

Portaria 283
18/06/1998

Aprova as normas e procedimentos para o registro de
estabelecimentos de bebidas e vinagres, inclusive vinhos e
derivados.

Portaria 410
20/08/1998

Referente Normas para transporte de uvas.

Ato
Declaratério
Executivo 35

15/07/2003

Divulga enquadramento de bebidas, segundo o regime de
tributacao do IPI. (Reenquadramento dos vinhos)

Instrucéo
Normativa 18
04/04/1996

Obriga 0 uso da expresséo: “Produto para Exportacao.
Proibida a venda no Mercado Interno”.

Instrucéo
Normativa 01
20/01/1998

Institui a Norma para Transporte de Uva.

Instrucéo
Normativa 64
09/12/2002

Medidas e procedimentos para o controle e fiscalizacdo do
Vinho — Importados — Substitui a Portaria 30.

Instrucéo
Normativa 38
18/07/2003

Introduz alteracdes na Instrugdo Normativa DRP N° 45/98,
de 26/10/1998 (Aumenta a Pauta do Vinho).

Instrucéo
Normativa 55
18/10/2002

Aprovar o Regulamento Técnico para fixagdo de critérios
para indicacdo da denominacédo do produto na rotulagem
de bebidas, vinhos, derivados, da uva e do vinho e
vinagres.
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RRIEGS

APENDICE 2 - O PROJETO DE FRUTICULTURA DE
CLIMA TEMPERADO DA EPAGRI

A fruticultura de clima temperado é desenvolvida nas regiées mais frias do
Estado destacando-se a Regido do Vale do Rio do Peixe, onde as culturas
de macieira, videira, pessegueiro, ameixeira, quivizeiro, caquizeiro, pereira e
goiaba serrana séo cultivadas. Também merecem destaque as Regides do
Planalto Catarinense e do Sul do Estado nas quais a videira, a ameixeira, e
0 pessegueiro vem sendo cultivados.

Estas atividades sdo economicamente importantes para Santa Catarina
porque a area cultivada ultrapassa os 27 mil hectares com as diversas
fruteiras. Representam uma das principais fontes de renda para algumas
regides como Sdo Joaquim, Fraiburgo e Vale do Rio do Peixe. Estima-se
que a atividade da fruticultura de clima temperado gere mais de 50 mil
empregos diretos no Estado.

O projeto visa, através de pesquisa:

- caracterizar um conjunto de tecnologias para as frutiferas de clima
temperado;

- melhorar a participacdo de Santa Catarina no mercado de frutas
temperadas; diferenciar e diversificar as frutas produzidas no
Estado;

- capacitar recursos humanos do setor; transferir tecnologias,
produtos e processos para a producao;

- aumentar a seguranca alimentar; viabilizar técnicas que reduzam o
consumo de produtos quimicos e minimizar efeitos sobre o meio
ambiente;

- manter a qualidade das frutas e derivados através de modernas
técnicas de armazenagem e processamento;
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- manter germoplasmas das principais fruteiras; desenvolver um
sistema da rastreabilidade para frutos in natura com certificagéo;

- consolidar um sistema de producdo integrada e orgénica para a
cultura da macieira.

Este projeto contempla 19 subprojetos com 138 experimentos.

Responsavel pelo Projeto:
José Luiz Petri - petri@epagri.rct-sc.br
Unidade lider: Estacdo Experimental de Cacador

Subprojetos relativos a vitivinicultura:

1) Introducéo, criacdo e avaliacdo de cultivares de porta-enxertos e
copa de videira

O subprojeto tem por objetivo estudar o comportamento de cultivares copa e
porta-enxerto de videiras americanas e européias em diferentes regifes
agroecolégicas do Estado (regibes de Videira, Sdo Joaquim, Campos
Novos, Urussanga, Concérdia e Chapec6). Sdo pesquisadas diferentes
formas de conduc¢do, criacdo de rovas cultivares de videira resistentes as
doencas e a utilizagdo da técnica de marcadores moleculares no auxilio aos
trabalhos de melhoramento genético.

Responsavel: Enio Schuck - schuck@epaagri.rct-sc.br
Unidade executora: Estacdo Experimental de Videira
2) Manejo integrado para o controle de declinio da videira

O declinio da videira ainda € o principal problema fitossanitario do cultivo da
parreira. O subprojeto se propde a estudar o efeito do preparo do solo,
drenagem, porta-enxertos e aplicacbes de inseticidas no controle do
declinio

Responsavel - Eduardo Hickel. - hickel@epagri.rct-sc.br
Unidade executora: Estacdo Experimental de Videira
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3) Avaliacéo da qualidade de produtos derivados da uva

O subprojeto concentra as avaliagbes em dosagens de resveratrol em
vinhos provenientes de diversos métodos de vinificacéo, variedades e locais
de cultivo da uva em Santa Catarina e avaliagdo de coloracdo de vinhos
tintos provenientes dos sistemas de cultivo da videira, incluindo a influéncia
da cobertura plastica em comparacgéo ao sistema tradicional.

Também sé&o realizadas andlises de resveratrol em vinhos da América do
Sul. Observou-se que o0s vinhos Brasileiros apresentam teores superiores
deste elemento em relacdo aos vinhos Argentinos e Chilenos. No que diz
respeito a cultivares constatou-se maiores teores nas cultivares Merlot e
Pinot Noir.

Responsavel - Jean Pierre Rosier - rosier@epagri.rct-sc.br
Unidade executora: Estacdo Experimental de Videira

4) Introducao e avaliacdo de cultivares de fruteiras de clima temperado

Sédo estudados o comportamento de cultivares de caqui e quivi, além de
praticas culturais visando o desenvolvimento tecnolégico dessas culturas
para as diferentes regidoes agroecoldgicas do estado.

Responsével: Cangussu Silveira Matos — cangussu@epagri.rct-sc.br
Unidade executora: Estacdo Experimental de Videira

5) Tecnologias para o desenvolvimento da viticultura no Planalto
Catarinense

As regides com altitude acima de 1000 metros tém condicdes especiais para
a producgdo de uvas viniferas, que propiciam a producéo de vinhos de alta
qualidade. Visando desenvolver tecnologias para estas condi¢bes, estdo
sendo conduzidas avalia¢des de cultivares em diferentes altitudes e estudos
dos portaenxertos, sistemas de conducdo e cobertura plastica.

Responsavel: Emilio Brighuenti - brighent@epagri.rct-sc.br
Unidade executora: Estacdo Experimental de S&o Joaquim
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6) Acdes de desenvolvimento e gestdo do projeto

Diversas ac¢fes de difusédo de tecnologia sdo desenvolvidas como palestras
técnicas reunibes técnicas, dias de campo. Anualmente é realizado o
Enfrute, onde sdo apresentadas novas tecnologias da fruticultura de clima
temperado através de palestras técnicas e exposicdes de empresas ligadas
ao setor de fruticultura. No Cetrevi (em Videira) sédo realizados anualmente
varios cursos profissionalizantes em fruticultura — uva e elaboragéo de vinho
e derivados para agricultores e técnicos do estado de Santa Catarina,
Parana e Rio Grande do Sul.

Responsavel: José Luiz Petri — petri@epagri.rct-sc.br
Unidade executora: Estacdo Experimental de Cagador
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APENDICE 3- ESTACAO EXPERIMENTAL DE
VIDEIRA

Histérico

Em 06 de dezembro de 1936, o poder publico federal instalou a Estacéo
Experimental de Viticultura, Enologia e Fruteiras de Clima Temperado,
numa &rea de terra adquirida pelo Estado da familia Formighieri e doada ao
Ministério da Agricultura, atualmente denominada Estacao Experimental de
Videira, com o objetivo de realizar trabalhos ara a melhoria da \itivinicultura.
Na década de 70, com os incentivos dados a fruticultura de clima
temperado, a Estacdo empreendeu pesquisas que contribuiram
significativamente para o éxito das culturas do pessegueiro, ameixeira e
macieira no sul do Brasil.

Em 1972, passou a pertencer a Empresa Brasileira de Pesquisa
Agropecuaria — Embrapa, sendo a area de Enologia transferida ao “Servico
Nacional de Fiscalizagdo e Analise de Produtos Vegetais'. Com a criagdo da
Empresa Catarinense de Pesquisa Agropecudria — Empasc, em 1975, a
Estacdo Experimental se desvinculou da Embrapa e foi transferida para o
Estado de Santa Catarina, com todo o seu patrimdnio. A partir de 1991,
passou a fazer parte da Epagri — Empresa Catarinense de Pesquisa
agropecuaria e Extensao Rural de Santa Catarina S.A., englobando as
atividades de pesquisa e extensao rural no Estado.

Nesses mais de 60 anos de existéncia a Estacdo Experimental de Videira
tem desenvolvido suas atividades de pesquisa com fruteiras de clima
temperado e participado em treinamentos para técnicos e fruticultores,
dentre outras atividades. Desde 1982, para racionalizar os trabalhos e
atender as necessidades da realidade soOcio-econémica da vitivinicultura
catarinense, os pesquisadores vém concentrando esforcos nas areas de
uva e vinho e na producdo de péssego, ameixa, quivi, caqui e amora,
principalmente.

A Estacdo Experimental de Videira possui uma area de 140 hectares, onde
estdo instalados vinhedos e pomares e experimentos, uma Cantina Modelo
gue atende as areas de pesquisa e de difusdo de tecnologia na area de
vinhos, laboratérios de Fitossanidade, Fisologia Vegetal e Fitotecnia e um
Posto Meteorologico. Conta também com um Laboratério de Controlo de
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Qualidade de Vinhos e Derivados, construido dentro de padrdes modernos
e equipado com instrumental de Ultima geragdo, capaz de realizar analises
fisico-quimicas, microbioldgicas e de biologia molecular, e dentro em breve,
detectar a presenca de residuos de agroquimicos em vinhos e derivados.

A linha de pesquisa desenvolvida nesse laboratério tem suporte nas mais
avancadas tecnologias empregadas pelo setor no Brasil e no mundo e
coloca Santa Catarina no circuito da tecnologia vitivinicola.

Objetivos

A Estacdo Experimental de Videira tem por objetivo a execugéo de
programas regionais e estaduais de pesquisa em fruticultura, que baseados
no uso racional dos recursos naturais e na preservacdo do meio ambiente,
possam melhorar a renda e a qualidade de vida da familia rural.

Pesquisadores e Areas de Pesquisa

Nome TitulacdoArea de pesquisa Endereco para contato
Edegar Luiz Fisiologia Vegetall/fitotecnia peruzzo@epagri.rct-
M.Sc.
Peruzzo (uva, pequenos frutos)) sc.br
Edson Luiz de M.Sc Po6s-colheita e fitotecnia edsonluiz@epagri.rct-
Souza =¥ (pessegueiro e caquizeiro) sc.br
E?Cukagﬁo RodrlguesD.SC_ Entomologia hickel@epagri.rct-sc.br
Eliane Rute de . - . eandrade@epagri.rct-
Andrade D.Sc.  Virologia/Fitopatologia sc.br
. Fisiologia vegetal/fitotecnia schuck@epagri.rct-
=D SIS LSTE, (Fruticultura/ Viticultura) sc.br
Jean Pierre Rosier Dr. Enologia rosier@epagri.rct-sc.br
g Melhoramento Vegetal
I\B/Iglrco Antonio Dal Dr. (Viticultura, ameixeira, dalbo@epagri.rct-sc.br
pessegueiro)
Remi N'atallm M.SC. Mecanlza(;a_lo Agricola e remi@epagri.rct-sc.br
Dambros agroecologia
Sandra Denise . . . mendes@epagri.rct-
Camargo Mendes s Lle el sc.br
Quimica analitica e
Vinicius Caliari M.Sc.  organica/Anélise caliari@epagri.rct-sc.br

instrumental
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Técnicos e Areas de Atuacéo

Nome Funcao/Area de atuacéo Endereco para contato

Celso Pirolli RERISIETOES F)es'qu'S'alpr()dU(‘:"’lccelso@eloaOIri.rct-sc.br
de mudas

Clodenir . . . . .

Megiolaro Assistente de Pesquisa/Enologia clodenir@epagri.rct-sc.br

Assistente de Pesquisa/Caqui,
péssego e ameixa
Assistente de Pesquisa/Uva, ildobortholotto@epagri.rct-

Fidélis Baroncello fidelis@epagri.rct-sc.br

Ildo Bortholotto
Jefferson Dantas

quivi sc.br
Assistente de Pesquisa/Enologia dantas@epagri.rct-sc.br

de Souza
Patricia Zardo Laboratorista/Analises e emisséo patricia@epagri.ret-sc.br
Posanski de laudos : *

Infra-estrutura
Area Experimental
Uva
* Colecéo de cultivares
» Experimentos de porta-enxertos
* Sistemas de sustentacéo
» Unidades do Pronaf — 8 unidades em propriedades rurais (pesquisa
participativa)
 Coberturas plastica e anti-granizo
* Fitossanidade — Pragas e Doencas
» Enxertia dormente e verde
* Vinhedo agroecoldgico
* Irrigacao
» Drenagem
* Sistemas de poda e quebra de dorméncia

Péssego e Nectarina
* Colecéo de cultivares
» Experimento de adubagdo nitrogenada
* Producao integrada
« Sistema de conducédo

Ameixa, Quivi e Mirtilo
* Colecéo de cultivares
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Caqui
» Colegéao de cultivares
» Poda e condugéo
* Fitossanidade e pés-colheita
» Adubacéo nitrogenada
* Aplicacdo de fitorganicos

Melhoramento
» Péssego, Ameixa e Uva — Obtenc¢do de novas cultivares

Laboratério de Andlise de Vinhos e Derivados
. C;oordenador: Vinicius Caliari
» Area construida de 564m2

Setores:

* Fisico-quimico;

» Cromatografico;

» Microbiolégico (parasitologia, micologia e bacteriologia);

» Biologia molecular (marcadores moleculares, diagnose e identificacdo de
microrganismos);

* Andlise sensorial

Objetivos:

» Acompanhamento da produg¢éo de vinhos e derivados;

» Assessoramento técnico para industrias e produtores artesanais de
vinhos e derivados;

» Melhoria da qualidade dos vinhos e derivados no Estado de Santa
Catarina.

» Modernizag&o das industrias permitindo a adocao de modernas
tecnologias para producéo de vinhos finos;

» Cadastramento dos vitivinicultores de Santa Catarina

Analise Fisico-Quimico
» Emissédo de laudos de bebidas, agua e efluentes
* Efluentes de cantinas

Andlise Cromatografica
 Determinacao de alcoois superiores
« Acidos organicos
 Resveratrol
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* Esteres

» Terpenos

» Sorbatos, benzoato

» Corantes — Antocianinas

Analise Microbiol6gica
» Andlises microbioldgicas de Agua, Vinhos e Derivados
» Andlises microscdpicas

Biologia Molecular
» Marcadores moleculares
* Diagnose de Xylella fastidiosa
* |dentificacdo de microrganismos

Laboratério de Fitossanidade
» Responsavel: Eduardo Rodrigues Hickel
« Exame fitopatologico
» Exame entomoldgico

Laboratdrio de Fisiologia Vegetal e Laboratério de Fitotecnia
» Responsével: Enio Schuck
« Avaliacdo pré e pés-colheita

Cantina Experimental da Epagri
» Responsével: Enologo Clodenir Megiolaro

O objetivo da cantina é desenvolver tecnologias de vinificacdo apropriadas
as condicbes do Estado e Sul do Pais. Através da microvinificacdo sao
desenvolvidas vérias pesquisas na fabricacdo de vinhos, usando matéria-
prima da regido e demais locais do estado, como as regifes de altitude.
Outro objetivo da cantina da Epagri é difundir técnicas de vinificacdo a
agricultores, cooperativas e industriais, através de cursos e de assessoria
técnica, bem como avaliar a qualidade de vinhos produzidos de novas
cultivares de videira introduzidas na Estagdo Experimental e em outras
regides do estado com diferentes condi¢des climaticas.
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Entre as atividades desenvolvidas pela equipe da cantina esta a emissao do
Selo de Qualidade do Vinho Niagara, trabalho feito em parceria com a
industria da regido de Videira. O Espumante de uva Niagara Branca é um
exemplo de como um produto de qualidade pode ser desenvolvido a partir
de uma uva comum.

Caracteristicas da Cantina
« Area construida: 772,5m?
» Capacidade de producéo anual de vinho: 40.000 garrafas

Principais equipamentos

Sistema de frio, filtro de placa, de terra diatomacea, varias bombas de
trasfega, prensa pneumética, prensa manual e continua, lavadora de
garrafas, enrolhadeira manual, varios tanques de inox e madeira, barricas
de carvalho, moedeira desengacadeira, entre outros.

Biblioteca

A biblioteca da Estacdo Experimental de Videira conta com o seguinte
acervo bibliogréafico:

113 titulos de periddicos nacionais e internacionais.

* 1489 folhetos

* 6496 separatas

* 1418 livros

« 121 teses

« Auditério - Capacidade para 80 pessoas

« Estufas e telados para producdo de mudas

Anualmente sdo produzidas milhares de mudas, principalmente porta-
enxertos de parreira, suprindo boa parte da demanda catarinense e dos
estados vizinhos, Parana e Rio Grande do Sul.

Posto Meteoroldgico

Desde 1971 sédo coletadas informacdes das condigcbes meteoroldgicas
de superficie. Os dados sdo repassados diariamente ao banco de
estadual de dados do Ciram/Epagri.

Instrumentos utilizados no posto meteorolégico

Term6metro de Minima (abrigo), termdémetro de Minima (relva), termdmetro
de Méxima, psicrometro, termdgrafo, hogrégrafo (de cabelo), pluvibmetro,
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pluvidgrafo, evaporimetro de Piche, tanque de Evaporacao Classe A,
termdmetro de Solo, anemdmetro Totalizador e anemdmetro de Dines.

Tecnologias, Servigos e Produtos
Tecnologias (desenvolvidas e em andamento):

» Trabalho com dejetos de suinos, em parceria com a Unoesc.

» Sistema de plantio Direto de Hortalicas — Lavouras de Estudo com
Grupos de Acompanhamento

» Tomate e abobrinha Tetsukabuto (Kabutia)

» Adaptacdo de maquinas para horticultura — agricultura familiar

« Controle de qualidade do Vinho Niagara — emissdo de Selo de qualidade

* Introducéo, avaliacdo e recomendacao dos porta-enxertos VR-043-43 e
VR-39-16

* Introducéo do sistema de sustentacdo em Y (Manjedoura) e vinhedos

» Uso da cobertura plastica em videiras

» Uso de cobertura anti-granizo em videiras

» Lancamento da cultivar de uva Villenave para obtenc&o de vinhos de
qualidade

» Lancamento da Ameixa, cultivar Leticia

* Elaboracdo dos vinhos com uvas de altitude (mais de 1.000m)

* Elaboracao de espumante com uva da cultivar Niagara

* Elaboragéo do vinho licoroso de uva Niagara

 Trabalhos com vinhos de denominacéo de origem

» Controle de pragas subterraneas da videira (preventivo e curativo)

Servigos
* Produgéo &caros predadores

Produtos
* Mudas (copa e porta-enxerto enraizado)
» Producédo de bacelos de cultivares de porta-enxertos e copa de videira
* Vinho

Localizacdo e Abrangéncia
A Estacao Experimental de Videira esté localizada no municipio de Videira,
na regiao Meio Oeste do Estado, a 27°00'14”
de latitude e 51°09°00°" de longitude. A altitude é de 774,9m.
Endereco
Rua Jo&o Zardo s/n
Bairro Campo Experimental
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Caixa Postal 21

CEP: 89560-000

Fone/Fax: (49) 566-0054
E-mail: eev@epagri.rct-sc.br

Administracéo
Chefe: Edson Luiz de Souza
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RRIEGS

APENDICE 4 - ESTACAO EXPERIMENTAL DE SAO
JOAQUIM

Histérico

Os elevados gastos com a importacdo de macas e a necessidade de criar
novas alternativas econdémicas para 0s agricultores levou o Governo do
Estado de Santa Catarina, através da Lei no 4.263, de 31.12.1968, a criar 0
“Projeto de Fruticultura de Clima Temperado para o Estado de Santa
Catarina™ PROFIT.

O fato da regido de Sao Joaquim apresentar excelentes caracteristicas
edafo-climéaticas para o cultivo de fruteiras de clima temperado e ja ser
conhecida como produtora de macas, levou a Prefeitura Municipal de S&o
Joaquim a doar a Secretaria de Estado da Agricultura, através da lei no 661,
de 10.02.1969, uma gleba de terra, com a finalidade de implantagdo da
Unidade de Pesquisa Aplicada em Fruticultura. Esta tinha por funcdo gerar e
difundir novas tecnologias e apoiar o PROFIT na consolida¢do da cultura da
macieira como atividade econdmica no Estado de Santa Catarina.

Em 1970 foram implantados os primeiros pomares de macieira, pereira e
pessegueiro,bjetivando selecionar cultivares de melhor eficiéncia produtiva.
Em 1975 foi constituida a Empasc (Empresa Catarinense de Pesquisa
Agropecuaria S.A.), na qual a Unidade de Pesquisa Aplicada em Fruticultura
foi integrada, passando a atuar como Estacdo Experimental de Séo
Joaquim.

Em 1991 foi criada a Epagri (Empresa de Pesquisa Agropecuaria e
Extensdo Rural de Santa Catarina S.A.), resultado da fusdo da EMPASC,
ACARESC, ACARPESC e IASC, para juntar os servicos de pesquisa e
extensdo numa mesma empresa. Nesses mais de 30 anos de atuacéo, a
Estacdo Experimental de S&o Joaquim, atuando de forma eficiente,
contribuiu decisivamente para o desenvolvimento da cultura da macieira e
para que o Estado de Santa Catarina tenha se tornado o maior produtor do
Brasil, com mais de 50% da producao nacional. Neste contexto podemos
destacar também a importancia dos convénios firmados com o Japdao, de
1974 a 2001, através da Agéncia de Cooperacao Internacional do Japao -
JICA, que permitiram grandes avancos nas pesquisas para a producéo de
magas.
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Objetivos

Os principais objetivos dessa Estagdo Experimental sdo o de executar
acbes de pesquisa, difusdo e extensdo, visando melhorar a eficiéncia
produtiva das propriedades na sua area de abrangéncia, a renda e a
gualidade de vida das familias rurais.

Objetiva ainda desenvolver trabalhos adequados as caracteristicas
regionais, tendo em vista o uso racional de tecnologias que combinem
eficiéncia produtiva com preservagdo do meio ambiente.

Linhas de Pesquisa

Suas principais linhas de pesquisa sdo o melhoramento genético vegetal,
praticas culturais, fisiologia vegetal, entomologia, fitopatologia, fertilidade do
solo e nutricdo de plantas, producd@o integrada e organica de frutas,
biotecnologia, estacdo de avisos fitossanitarios, sementes e mudas.

Produtos

« Fruticultura de Clima Temperado: macéd, péra, uva, ameixa, goiaba
serrana, cereja, péssego, caqui, mirtilo, quivi e oliveira.

* Olericultura: Batata

* Floricultura

Linhas de Difuséao e Extensao

* Publica¢bes técnicas

* Reunifes e seminarios técnicos
» Profissionalizac@o de produtores
* Dias de campo

» Agrometeorologia

» Programas de Radio

Area de Abrangéncia

A Estac@o Experimental de S&o Joaquim esté localizada no Planalto

Sul de Santa Catarina e atua, principalmente, nos municipios de Sao
Joaquim, Bom Jardim da Serra, Urubici, Rio Rufino, Bom Retiro e Urupema.
Cabe ressaltar que as tecnologias desenvolvidas nesta Unidade também

76



sdo utilizadas em outras regifes com caracteristicas edafoclimaticas
similares, em toda a Regido Sul do Brasil.

Infra-estrutura

A estrutura da unidade é composta por uma area experimental de 37,5 ha,
onde sdo conduzidos os projetos de pesquisa e difusdo. Dentro desta
mesma area a unidade possui as seguintes instalacdes: administracéo,
biblioteca, salas para pesquisadores, sala de reunides, sala de avaliacdo de
frutos e hortalicas, laboratério de solos, laboratério de fisiologia vegetal,
camara de termoterapia, laboratério de fitopatologia, laboratério de
entomologia, laboratério de analise de viroses, casa de vegetacao, telados,
camara fria, estagdo de avisos fitossanitarios, estacdo meteoroldgica,
almoxarifado, garagem e oficina, maquinas, equipamentos e carpintaria.

Recursos Humanos

Para o desenvolvimento de suas atividades a Estacdo Experimental de Séo
Joaquim conta com 16 engenheiros agrébnomos, entre pesquisadores,
extensionistas e outros técnicos de nivel superior. Conta ainda com 14
funcionarios nas areas administrativas e laboratoriais, sendo que outros 23
funcionarios de campo completam o corpo funcional da Unidade.

Profissionais nas Areas de Pesquisa e/ou Extens&do, Marketing e
Informacgéo

* Adilson José Pereira, M.Sc.em Fitotecnia — Chefe da Estacéo
Experimental de S8o Joaquim. Atua com macé e péra (poda e conducéo de
plantas, manejo e melhoramento genético)

» Eduardo Carlos Humeres Flores, Ph.D. em Entomologia. Atua com maca.
» Emilio Brighenti, M.Sc.em Fitotecnia. Trabalha com uva e péra.

* Gilberto Nava, Ph.D. em Solos e Nutricdo de Plantas. Trabalha com maca,
péra, uva.

« Jean Pierre Ducroquet, Ph.D.em Fitotecnia e Melhoramento Genético de
Plantas. Trabalha com goiaba serrana, ameixa e péssego.

» Jorge Dotti Cesa, BSc. Atua em extenséo rural, no projeto Microbacias.

« José Carlos Gelsleuster, BSc. Dedica-se a area de informéatica, informagéo
e documentagao.

* José Itamar da Silva Bonetti, M.Sc.em Fitopatologia - Gerente da Regional
de Sao Joaquim. Atua com maca e péra (melhoramento genético)
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 José Masanori Katsurayama, Espec. em Solos e Nutricdo de Plantas.
Trabalha com magcé, péra e uva.

* Luiz Gonzaga Ribeiro, M.Sc.em Entomologia. Trabalha com macé, péra e
uva.

» Marlise Nara Ciotta, M.Sc.em Fitotecnia. Trabalha no projeto de
Floricultura.

» Marlon Francisco Couto, BSc. Trabalha em extensao rural, no projeto
Microbacias.

» Nazaro Vieira Lima, BSc. Atua nas areas de profissionalizacdo de
agricultores, difuséo de tecnologias e marketing e comunicacéo.

* Rudimar Conte, Ph.D.em Melhoramento Genético de Plantas. Trabalha
com maga, péra e uva.

« Valdir Bonin, M.Sc.em Fitotecnia. Trabalha com uva.

* Yoshinori Katsurayama, M.Sc.em Fitopatologia. Trabalha com macéa, péra,
uva e batata (melhoramento genético)

« Zilmar da Silva Souza, M.Sc. em Fitotecnia. Trabalha com hortalicas,
batata.

Endereco

Rua Jodo Araujo Lima, 102
Bairro Jardim Caicara

Caixa Postal 81

Cep: 88600-000

S&o Joaquim,SC

Fone/Fax: (49) 233-0324
E-mail: eesj@epagri.rct-sc.br
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APENDICE 5 - ESTACAO EXPERIMENTAL DE
CACADOR

Caracterizagcdo da regido

A geréncia regional de Cacador, localizada no Meio-Oeste Catarinense, €
composta por 6 municipios: Cagador, Calmon, Lebon Régis, Macieira,
Matos Costa e Timbd Grande. A populagédo total da regido, segundo o IBGE
(2000), é de 91.530 habitantes. Nos municipios de Calmon, Macieira, Matos
Costa e Timbé Grande, mais de 60% da populacdo se encontra no meio
rural. Por outro lado, o municipio de Cacador tem 87,7% da populagédo no
meio-urbano.

A regido é composta por 6.168 estabelecimentos - e por 5.409 familias
rurais - a maioria unidades familiares de producdo, onde 67% dos
estabelecimentos tém area inferior a 20 hectares. A populacédo da regido é
majoritariamente de origem cabocla, acrescida, posteriormente, por
imigrantes de origem italiana, alem& e polonesa.

Recursos naturais

O clima predominante na regido é classificado, segundo Kdéeppen, como
Cfb — temperado, constantemente Umido, sem estacdo seca, com verao
ameno, sendo a temperatura média do més mais quente inferior a 22 C. A
temperatura média se situa entre 14,4 e 16,3 C. A temperatura média do
més mais frio varia entre 10,0 e 11,5 C. A temperatura média normal
maxima varia entre 20,7 e 23,7 C, enquanto a temperatura média normal
minima varia entre 9,1 e 10,8 C. As unidades de frio abaixo de 7,2 C variam
de 642 a 778 horas por ano. A insolacao varia de 2011 a 2193 horas.

A precipitagdo pluviométrica total anual oscila entre 1490 e 2100 mm, com
114 a 138 dias de chuva por ano. A umidade relativa do ar varia entre 78,1
e 82,9 %. Podem ocorrer entre 22 e 30 geadas anuais. No que diz respeito
a hidrografia regional, expressivo nimero de rios importantes para o Estado
de Santa Catarina tém sua nascente nesta regido, com destaque para o rios
Castelhano, Quinze de Novembro, Cacador, do Veado, Jacutinga, Jangada,
Presidente Pena, dos Patos, Timbo e Santa Maria.

Solos
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Os solos predominantes na regido estdo classificados como Latossolo

Bruno e Intermediario, Terra Bruna Estruturada e

Intermediaria e

Cambisssolo. Face ao relevo ondulado predominante na regido, cerca de
85% das terras possuem boa aptiddo para reflorestamento e pastagens
permanen-tes. Com relacdo a fruticultura, 51,6% das terras possuem
aptidao regular e 33% possuem aptiddo considerada boa para a pratica da
mesma. O solo tem severas restrices de uso para culturas anuais, uma vez
gue apenas 1% possui boa aptiddo para tal, e 33% possui aptiddo apenas
regular, indicando como ideal a exploracdo de atividades com baixo
potencial de mobilizagdo dos mesmos. A floresta nativa é preservada em

cerca de 22% da area, valor acima da média do estado, que é de 18%.

Economia Agricola

As atividades agricolas mais importantes da regido séo:

Olericultura:

» Tomate: 875 hectares

» Pimentéo: 369 hectares
* Alho: 212 hectares

» Cebola: 910 hectares

Cereais:

» Milho: 14.200 hectares
* Feijdo: 8.500 hectares
* Soja: 550 hectares

Fruticultura:

» Péssego: 609 hectares
» Magé: 1.700 hectares
» Uva: 315 hectares

* Reflorestamento: 83.489 hectares
* Bovinocultura mista e de corte: 72.670 cabecas
* Apicultura: 22.600 colméias.
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Escritérios municipais que compde a regido:

Cacador
Calmon
Lebon Régis
Macieira
Matos Costa
Timb6 Grande

Endereco da Geréncia Regional e Cagador
Bairro Bom Sucesso s/n,

Caixa Postal 591

CEP 89500-000 — Cacador —SC

Fone: (49) 561-2000

Fax: (49) 561-2001

E-mail: kreuz@epagri.rct-sc.br

Endereco dos Escritdrios Municipais
Escritério Municipal de Av. Santa Catarina, 235
CACADOR Caixa Postal, 480

CEP: 89500-000
Fone: (49) 563-0800

E-mail: emcacador@epagri.rct-sc.br

Escritério Municipal de Rua Principal, s/n.°
CALMON CEP: 89430-000
Fone: (49) 573-0030

E-mail: emcalmon@epagri.rct-sc.br

Escritério Municipal de Rua Francisco P. Preto, 48
LEBON REGIS CEP: 89510-000
Fone: (49) 247-0192

E-mail: emlebonregis@epagri.rct-sc.br

Escritério Municipal de Rua Dona Maria Mendes, 135
MACIEIRA CEP: 89508-000
Fone: (49) 574-0119
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Escritério Municipal de
MATOS COSTA

Escritorio Municipal de
TIMBO GRANDE

E-mail: emmacieira@epaagri.rct-sc.br

Rua Manoel L. de Aradjo
CEP: 89420-000
Fone: (49) 572-1136

E-mail: emmatoscosta@epagri.rct-sc.br

Rua Santa Cecilia, s/n.°
CEP: 89545-000
Fone: (49) 252-1168

E-mail: emtimbogrande@epaagri.rct-sc.br
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